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PRESENTACION DEL
PROYECTO

El presente trabajo final de la carrera de Disefio Industrial

demuestra la necesidad del disefio, centrado en las
personas (usuarios) y aplicado en el proceso de
produccion de mermeladasy dulces.

En la mayoria de las instituciones agrotécnicas dentro de
la Repuablica Argentina se mantienen los métodos
tradicionales (manuales) para la produccion de dulces y
mermeladas, siendo preocupante el bajo nivel de higiene,
seguridad, infraestructura, maquinaria y calidad del
producto. A nivel internacional en algunas instituciones
hay mayor infraestructura, maquinaria y herramientas
paralaproduccion.

Laescuelaagrotécnica “Los Pioneros” ubicada en lazona
de Médano de Oro, departamento de Rawson, prepara
alumnos que egresan con titulo de Técnico Agrénomo. El
area taller del establecimiento se divide en tres partes:
Sectoragropecuario, industriay comercializacion.

El presente proyecto consiste en el disefio y desarrollo de
tres modulos: escurrido, corte y almacenado, para el
proceso de produccion de mermeladas y dulces en el
establecimiento escolar. Se busca principalmente
mantener normas de higiene y seguridad, cuidar la salud
de los alumnos, mejorar el proceso de produccion y
aumentar la cantidad y calidad de la produccidn.

El proyecto de resolucién inmediata parte de la necesidad

de solucionar los inconvenientes en el proceso de
produccion sin dejar de lado el usuario para resolver el
sistema. EI mismo es propuesto con materiales y
tecnologia nacional, permitiendo ser construido en la
Republica Argentina.




ANTECEDENTES SOBRE EL

TEMA

En los Gltimos afios la cantidad de escuelas agrotécnicas
ha ido en aumento gracias a la toma de consciencia de la
importancia de las mismas en nuestra vida cotidiana.

A nivel mundial las instituciones tienen mayor nivel
académico y se les brinda importante atencion sobre las
actividades que se realizan. Poseen infraestructura,
herramientas y mobiliario 6ptimo y de ultima tecnologia
para las tareas que llevan a cabo alumnosy docentes.

A nivel nacional, regional y provincial nos encontramos
€ON un pais que poco a poco va cambiando su punto de
vista sobre los establecimientos agrotécnicos, y, se ha
comenzado a dar la importancia que merecen para el
crecimiento, desarrollo y sustento nacional hacia el futuro.
Aln requieren de mucha infraestructura, mobiliario y
herramientas adecuados para las actividades, pero con el
aumento de la toma de consciencia se les dard el espacio
adecuado para que las instituciones brinden su aporte a
nivel social, cultural, econdmico e industrial.
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ANALISIS

reaccionar sobre [0S mismos.

o

. - Cambios en la politica.
SO REHIRS - Pocaayuda desde el intendente de la gestidn anterior.
- Pocaayuda desde el gobierno de la provincia actual.

- Ingresos porla produccion de las distintas materias.
- Suba del d6lar - Inflacion.
- Cambio de politicas econdmicas.

- Unica escuela agropecuaria en las zonas de Rawson y Pocito.

- Garantiza insercion laboral inmediata de sus egresados.

SIHLIERS - Mayor reconocimiento a las escuelas agrotécnicas en los Gltimos afios por parte de la
sociedad.

- Participacion en ferias y eventos para ofrecer los productos.

- Laescuela cuenta con muy poca tecnologia, la mayoria de las actividades se realizan con
W e [HI] herramientas 0 manualmente.
- Mayor aporte de maquinariay herramientas a las escuelas agrotécnicas en general.

- La escuela posee estudios sobre contaminar menos, reutilizar los desechos y las
S HIHE energias alternativas
- Regulacion sobre el consumo de energia.

- Profesores veterinarios se encargan de la higiene, salud y vacunas de los animales.
- Algunas normas de higiene y seguridad no se cumplen.

LEGAL

DIAGRAMA
ERAF

que conforman el sistema estableciendo relaciones entre todos los actores.

o

EXTERNOS
Gobierno Nacional

Gobierno Provincial “
Gobierno Municipal

INTA

Sociedad

INTERNOS
Director
Vicedirector
Profesores
Preceptores
Alumnos

INTERMEDIOS
Proveedores

Padresy familiares “
Compradores de laescuela

Vecinos de laescuela

Esta herramienta, nos permite analizar y describir el entorno general a través de
PESTEL ©  distintos factores (politico, econémico, social, tecnol6gico, ecoldgico y legal) para
poder identificar lo que nos afecta y afectara en un futuro, permitiéndonos decidir cémo

ONHOLN3

o Esta herramienta nos ayuda visualizar desde una perspectiva externa todos los elementos



PLANTEO DEL
PROBLEMA

Dentro de las diferentes actividades que realiza la escuela,
se encontraron varios problemas, entre los cuales se
escogid en el “Sector Agricola” la etapa de “Produccion”
para el proyecto de Resolucion Inmediata y la etapa de
“Comercializacion” para el proyecto Conceptual.

Debido alas actividades y tareas que realizan los alumnos
y profesores es de vital importancia que el mobiliario y
elementos auxiliares que utilizan para la produccion de
dulces y mermeladas sea el adecuado, por ser una de las
actividades que puede realizarse todo el afio y por lo tanto
generaringresos paralaescuela.

El mobiliario y los elementos con los que cuentan
actualmente requieren de mucho tiempo de traslado
(llegar de un lugar a otro), carecen de algunas normas de
higieney seguridady porlo tanto, se pierde calidad.

10



ANALISIS Esta herramienta, nos permite estudiar la situacion de una empresa, institucion, proyecto
FODA © o persona, analizando sus caracteristicas internas (fortalezas y debilidades) y su situacion

externa (oportunidades y amenazas), y asi poder planear una estrategia en el futuro.

o
- Total conocimiento en la cadena de produccidn (agricola, ganadero, apicola)
- Contencion de los alumnos
- Oportunidad de futuro para los alumnos
- Materia prima de calidad
- Mano de obra capacitada de los alumnos
- Profesionales como profesores

FORTALEZAS
- Excelentes tierras para cultivo
- Poca extension de terreno
- Falta de publicidad
DJZHIRD S - Precaria/escasainfraestructura
- Falta de maquinarias/herramientas/mobiliario
-Pocoalumnado

- Comercializacion a mayor escala

- Acceso a financiamiento

- Unica escuela de la zona

- Unica escuela agrotécnica del departamento

- Acceso a trabajos/practicas/aportes con entes gubernamentales
- Mayor cantidad de produccion y sembrado

- Colectivos con muy poca frecuencia

- Dificultad parallegar (calles sin pavimentar)

- Clima, cambios climaticos (heladas, viento zonda, lluvia, etc)
- Sismos, terremotos

- Inseguridad, robos

OPORTUNIDADES

PROBLEMAS DE LA ESCUELA

- Notable deterioro en cuanto a infraestructura.

- Los vientos, sol, humedad y lluvia son mas fuertes, motivo por el que se desgasta todo mas rapido.

- No poseen adecuada construccion los corrales de los animales.

-Lahuertano posee puerta de ingreso ni mobiliario adecuado.

- Las aulas no poseen recubrimiento contra el frio.

- Mal realizadas las conexiones para el riego por goteo y demas que necesita la escuela para las actividades.

Mobiliario y herramientas

- No posee mobiliario ni herramientas adecuado para las actividades y para las materias especificas
agropecuarias y agroindustriales.

- No posee mobiliario esencial para el dictado de clases normal: bancos, sillas, mesas, pizzarones, etc.
- La mesa de faenado se encuentra en un aula abierta a las condiciones climéticas.

- El mobilario existente no se encuentra en condiciones dptimas y no es el indicado para las actividades.
- La huerta no posee mesa y silla apropiado para el dictado de clases al aire libre.

- Las herramientas se almacenan en armarios y/o sitios alejados a la zona de trabajo/actividad.

Maquinaria - Industria

- Escasa maquinaria.

- La mayoria de las actividades se realizan en forma manual o con herramientas basicas de cocina de hogar.

SONYILNI S3HO0LIVH

SONH31X3 S3HO0LIVA
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PROBLEMAS DE LA ESCUELA
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PROGRAMA DE
DISENO
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ACTIVIDADES DE LA ESCUELA
I

- Sector Agricola - Industria (Agroindustria) - Comercializacion
- Sector Ganadero -Energia

SECTOR AGRIiCOLA
|

Problematicas del proceso de produccion de mermeladas y dulces
I

- Dimensiones del espacio fisico - Mayor cantidad de produccion - Packaging

- Optimizacion del espacio fisico - Normas higiene y seguridad (calidad) - Etiquetas

- Mayor produccion - Optimizar configuracién del espacio (tiempo) - Expositor/stand
- Distribucién

ESTRATEGIA
O

Es un plan para dirigir un asunto. Se compone de una serie de acciones planificadas que ayudan a tomar
decisionesy conseguir los mejores resultados posibles. Estd orientada a alcanzar un objetivo siguiendo una pauta.

o

Generar un nuevo producto Optimizar el proceso de Sistema modular de formas
conelfin de mejorar el proceso produccion de dulces y geomeétricas basicas tratadas,
de produccion de dulces y ©  mermeladas a través del © liviano para facilitar su uso
mermeladas en el dmbito de disefio un juego modular operativo para los estudiantes
escuelas agrotécnicas. que separa las dreas de de la escuela. Fabricado con
trabajo (Escurrido, Corte y materiales, mecanismos y

Almacenado). uniones de produccidn

nacional.

L USUARIO |
©

®)

Alumnos (entre 11y 19 afios) y docentes de escuelas
agrotécnicas de la provincia de San Juan, Argentina.

14




PROGRAMA DE DISENO

REQUISITOS
FORMALES

REQUISITOS
DE FUNCION

REQUISITOS
DE USO

REQUISITOS
ESTRUCTURALES

REQUISITOS
TECNOLOGICOS

REQUISITOS
DE MERCADO

REQUISITOS
ETICOS Y
LEGALES

DEBE TENER / CONSIDERAR

-Leerse como juego

de productos.

TENER EN CUENTA / CONSIDERAR

-Equilibrio visual.
-Uno o mas materiales, formas y/o procesos en comun.
-La forma esta sujeta al uso.

- Tratamiento superficial.

-Superficies lisas.

-Angulos redondeados.

+Acabado superficial brillante y liso.
+Opacidad propia del material.

-Mecanismos.

-Mecanico: Push to open y bisagras.

-Confiable.

- Confianza del usuario con el producto antes, durante y
después de su uso.

- Seguro.

+ Sin angulos ni puntas afiladas.

- Atender al perfil del usuario

- Medidas antropométricas. (Anexo 1)

- Condiciones ergonomicas. (Anexo 2)

- Comodidad para el usuario evitando el menor esfuerzo
fisico y mental.

-Dirigido para la provincia

de San Juan, Argentina.

«Localizacidn, Relieve, Clima, Vientos, Sismicidad y Energias
del lugar. (Anexo 3)

-Facil reparacion, limpieza y

mantenimiento.

- Pocas esquinas y pocos o nulos lugares de dificil acceso.
- Mantenimiento local, regional y/o nacional.
- Cerrado (Proteccion contra agentes climaticos y caidas).

* Autoportante y

transportable.

+ Liviano. (Anexo 4)
+Ruedas. (Anexo 5)

S3INVYNOIJIANOD

-Uso de componentes.

- Minima cantidad.

*Uniones.

- Fijas estandar. (Anexo 6)

+ Minimos elementos.

- Resistencia al desgaste.

- Herramientas de ensamble. (Anexo 7)

-Centro de gravedad.

-Centro de gravedad de la estructura final.

-Bienes de capital.

- Maquinaria semi-industrial y/o industrial.

-Mano de obra Argentina.

- Materiales y procesos locales, regionales y/o nacionales.
+ Proceso de produccién manual, semi-industrial y/o
industrial.

-Precio al alcance de la

escuela.

-Caracteristicas de la demanda local.
-Planes y financiamientos del gobierno.
-Racionalizar el uso de los materiales y procesos.

-Responder a normas de

higiene y seguridad.

-Normas de higiene y seguridad.

+Guidado de medio

ambiente.

-Ciclo de vida de los productos y uso de materiales
reciclables/reutilizables. (Anexo 8)
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DESCRIPCION DEL
PROYECTO

Sistema de médulos de trabajo para la produccion de
mermeladas y dulces, destinado a alumnos y profesores
de escuelas agrotécnicas, realizado principalmente con
formas geométricas, de facil limpieza y mantenimiento,
liviano, transportable y con materiales y tecnologias de
fabricacionlocal.

16



MODULOS DE TRABAJO PARA LA ELABORACION DE DULCES Y MERMELADAS

Este producto consiste en tres modulos para elaborar dulces y mermeladas. Cada médulo es independiente y
corresponde a la actividad realizada: Escurrido, Corte y Almacenado, permitiendo usarlos individualmente o en
serie durante el proceso de produccion.

Eljuego constade:

MODULO 1

ESCURRIDO

MODULO 2
CORTE

MODULO 3
ALMACENADO

Una vez lavada la fruta y los frascos se colocan en los cajones para el escurrido del agua que es contenida en una
bandejaamodo de deposito.

©
Corte |

Permite realizar el corte de la fruta. El mismo se subdivide en superficie de corte, cajones de almacenamientoy
contenedor de residuos.

©

Contiene cajones de almacenamiento (frascos, etiquetas, tapas y otros elementos auxiliares).

17




ASPECTOS DEL PRODUCTO: FUNCIONAMIENTO

MODULO 1: ESCURRIDO

Las trabas
se enganchan o
con cajon
impidiendo el
movimiento
del mismo.

Los cajones superiores
poseen cuatro asas cada unoy
orificios en la base permitiendo
el aireado y el escurrido del
aguaexcedente de los frascos.

Los cajones medios
poseen orificios que
Los estantes poseen un soporte en permiten el aireado de
la parte inferior para colocary extraer o la fruta y el escurrido
la bandeja donde se almacena el del agua excedente
aguaexcedente de los frascos. que es depositada en

una bandeja inferior.

MODULO 2: CORTE

Se extraen las tapas para expulsar lamesa con
el sistema “push to open”, abrirlay colocarlaen
posicion de trabajo. Se coloca el cesto de
residuos en el orificio central.

V]

Los cajones superiores
poseen una sustraccion para
el contenedor de residuos.

Fabrlcado
con forma
telescopica
con silicona
paraplegarlo.

o

Los cajones medios
almacenan la fruta lavada.

Los cajones inferiores sirven Lamesase pllegay se
para almacenar el contenedor de almacena en el interior
residuosy las tapas en desuso. de laestructura.

18



MODULO 3: ALMACENADO

Los cajones
superiores
poseen asas y
almacenan
etiquetas, tapas y @
otros elementos
auxiliares.

Los cajones
inferiores sirven
para almacenar 0
ollas, sartenes,
pailas u objetos
de mayor tamafio.

Los cajones medios
almacenan los frascos con
dulce/mermelada cerrados

Sin freno

Los mddulos cuentan con
cuatro ruedas cada uno en
0 la parte inferior. Dos poseen
freno y dos no permitiendo
Con freno desplazarlos o fijarlos.

ASPECTOS DEL PRODUCTO: USO

@ Se traban los cajones y se transporta el médulo
hasta el lavadero.

@ Selavalafrutaylosfrascos.

jj;.ﬂll

55 L ¥

9 Se colocan los frascos y la fruta en los cajones
correspondientes.

. = .ﬂ\l‘”\\
€ o

© Una vez lavado se intercambia el cajon con fruta
porelvacio del modulo de corte.

19




6 Se extrae el cesto de residuos y las tapas superiores.
Las mismas se almacenan en los cajones inferiores.

0 Se empuja el cesto de residuos desde su interiory
se extrae lamesacon el sistema “push to open”.

0 Unavez que la mesa es expulsada se extrae tomandola
delas asas.

9 La mesa se baja, trabandola con los laterales de la
estructura. s

@ Secolocael cesto de residuos en el orificio de la mesa
y se comienza con el peladoy corte de la fruta.

) Una vez realizado el dulce o mermelada se llenan los
frascos, se colocan las tapas y etiquetas y se
almacenan en el mddulo tres.

20




ASPECTOS DEL PRODUCTO: CONFIGURACION

Morfoldgicos
(1] (2] (3] (4] (5]
AN ’ -
665 mm
Se parti6 de un circulo de Trazando una linea desde Partiendo de los vértices que Se redondean las esquinas La nueva forma permite
650mm de didmetro para la o el medio, se realizan dos 0 dejaron los cortes, trazamos o y los dngulos obteniendo o que los tres modulos se
forma principal de cada médulo. cortes tomando un angulo dos lineas perpendiculares y asi, la forma principal. acoplen entre si cada 120°.
de 60° como referencia. se realiza otro corte.
Color
Escurrido Corte Almacenado Basurero Estructura Tapas y bandeja
Colorentonosverde | Color en tonos Colorentonos azules. | Color rojo. Pinturaentonogris. | Colorgris.

esmeralda. naranja.

AV

ASPECTOS DEL PRODUCTO: TECNICO CONSTRUCTIVOS

Despiece Mddulo Escurrido

21



Despiece Madulo Corte

6dulo Almacenado

Despiece M
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DETALLES

Estructura

o Perfiles

Dos perfiles y dos
chapas plegadas en
forma de “C” con
plegados en sus laterales
para mayor resistencia
unido por soldaduraTIG.
Material: Chapa negra
calibre 22.

Acabado superficial:
Pintura plastica gris.

o

Estantes realizados con
perfiles de chapa negra
plegados y soldados a la
estructura por soldaduraTIG.

Tapas °

En la zona

inferior el sistema Las ruedas son de Bandejas y tapas superiores
“push to open” 0 Madulo dos poliuretano y aluminio realizadas con PEHD color gris.
parala mesa. atornilladas ala base. Cada bandeja contiene dos asas

para extraerla con facilidad.
Cajones

Las asas poseen
nervaduras para
© brindaries mas
resistencia al momento

de realizar el esfuerzo.

Cajones realizados
por inyecciéon con
PEHD. Algunos poseen
perforaciones en su
base.

Algunos poseen
una ranura que €
actdaderiel.

Formados por un “acanalado”,
que actda como nervaduray le
brinda mayor resistencia.

Mesa

Realizada con cafios y
chapas de acero inoxidable.

Las dos mitades
© se unen por una
bisagra oculta.

El semicirculo del
medio, posee un
borde paraapoyarel (<)
cesto de residuos.

En la parte inferior,
una caladura permite
© extraerla y colocarla
dentro delmodulo dos.

Contiene un @
declive en los
bordes para los
jugos de las frutas.
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CONCLUSION

La eleccion de este tema para el trabajo final de la
carrera de Disefio Industrial, me permitio ampliar mis
conocimientos sobre el sector agropecuario, el sector
industrial y la comercializacion de estos productos,
logrando visualizar las distintas problematicas de
estas instituciones y la importancia que poseen las
mismas sobre nuestro futuro como pais.

Esta tematica como trabajo final significd un desafio
a nivel personal por la constante relacion y conexion
que debia mantenerse entre el disefio industrial, la
produccion nacional, el usuario y la produccion de
mermeladasy dulces.

Recorrer y conocer el establecimiento me ayudé a
recabar informacion importante y desconocida, con la
que pude observar, apreciar y aprender la calidad e
importancia de las escuelas agrotécnicas en nuestra
vida cotidiana.

Como principal problema se detectd la falta de
infraestructura, mobiliario y herramientas de la
institucion, las cuales ocasionaban el incumplimiento
de normas de higiene y seguridad reduciendo la
calidad y cantidad de produccion y aumentando el
tiempo.

Con el presente proyecto se logra mejorar el proceso
de produccion de mermeladas y dulces, y se tiene en
claro que se puede realizar un prototipo para lograr un
cambio en este proceso, logrando que los usuarios
produzcan mas y de mejor calidad, utilizando menos
tiempo y cumpliendo con las normas de higiene y
seguridad.
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https://elementos.org.es/aluminio
https://maderame.com/clases-de-tableros/

http://www.vidasostenible.org/informes/usos-y-propiedades-del-
aluminio/

https://web.archive.org/web/20090224114848/http://www.masisa.c
om/col/esp/productos/tableros/osh/433/160

https://arquitecturahb.com/drywall-construccion-de-paredes-en-
seco/

http://www.pladuristas.com/
http://www.acrilico-y-policarbonato.com/policarbonato.html
https://concepto.de/polietileno/

https://curiosoando.com/que-propiedades-tiene-el-polipropileno-y-
para-que-se-utiliza

http://canalconstruccion.com/polipropileno-usos-y-
caracteristicas.html

https://www.casterconcepts.mx/101-rodajas/tipos-de-ruedas/

https://www.forestalmaderero.com/articulos/item/tecnicas-
para.html
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ANEXO
RESOLUCION

CONCEPTUAL

Actualmente con el crecimiento de los emprendedores,
se busca cada vez mas generar puntos de venta que
demuestren la importancia de alimentos mas naturales,
cuidando el medio ambiente y que interactde con el
usuario.

El proyecto de resolucién conceptual plantea la
exposicion, degustacion y venta de los diferentes dulces
y mermeladas de estacion, realizadas de forma artesanal,
otorgandoles un valor agregado y permitiéndole al
usuario iconocer informacion con respecto a la
produccion.

El punto de venta estd inspirado en la forma hexagonal
del atomo del grafeno, material utilizado en el proyecto. El
mismo se utiliza en el panel solar, la bateria y la pantalla
que toman, almacenan y suministran energia para
realizar distintas actividades como iluminacion o
interactuar con el usuario. EI grafeno permite menor
peso, mds delgadez y no es contaminante para el medio
ambiente. Algunas partes del punto de venta estan
realizadas a través de impresion 3D con plasticos
reciclados.

El punto de venta puede ser transportado facilmente
gracias a su sistema de almacenado que lo compacta en
dos modulos.
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Planteo del problema

La escuela realiza diferentes actividades, las cuales le
permiten generar un ingreso que luego se vuelve a
invertir. Para aumentar esta venta es importante que los
productos estén exhibidos de manera adecuada,
higiénica, segura y transportable facilmente para el
usuario. Actualmente no poseen un punto de venta
propio ni movil.

(V]
Perfil del usuario

Alumnos de 11 a 18 afios y profesores de escuelas
agrotécnicas.

O
Estrategia de disefio

Mejorar la exposicion, degustacion y venta de dulces y
mermeladas a través del disefio de un punto de venta para
lograr visibilidad, generando valor agregado a los
productos.

(V]
Concepto de disefio

Sistema de dos prismas de base triangular y elementos
laminares, liviano para facilitar su uso operativo y el
transporte. Fabricado con materiales innovadores en el

mercado.

Aspecto funcional

El producto consiste en
dos modulos donde se
almacena el punto de venta.
Cada uno se transporta de
manera independiente y se
unen paraarmar el stand.

Se utiliza para exhibir,
degustar y vender los
dulces y mermeladas de
estacion.

Aspecto configurativo

Esta inspirado en la forma del
atomo de grafeno que es hexagonal.
Cada mddulo surge partiendo en
seis la forma hexagonal obteniendo
tridngulos y la forma final del stand
armado desde una vista superior
surge por la unién de tres lados del
hexagono.

Las laminas laterales siguen un
patron de corte equivalente al
diagrama de Voronoi.

Aspecto técnico-constructivo

Estd realizado con algunas
tecnologias y materiales
innovadores de alcance
internacional como el grafeno.

© Posee algunos materiales de

costo elevado como el nitinol y el
niquel, la mayor parte de su
fabricacion estd realizada con
PVC espumado, chapa negra y
aluminio.

Armado

Circulacion
e« N

Usuario

Atencion al cliente

e
) i
i

N

v

=3
_—
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ANEXO
ANTECEDENTES

SECTOR AGROINDSUTRIAL
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ACTIVIDAD Cualquier proceso donde se generan e intercambian productos, bienes o servicios para
ECON()MICA cubrir Igs necegldades de Ig poblacion. Perml_te la generacion qe riqueza dentro dle una
comunidad (ciudad, region o pais) mediante la extraccion, transformacion y
distribucion de los recursos naturales o bien de algtin tipo de servicio o recurso.

Sector Primario . . L .
Extraccion de los recursos: agricultura, ganaderia, mineria, pesca, explotacion forestal.

Produccion

Skl Conjunto de actividades econdmicas destinadas a la transformacion de materias
Distribucion primas en productos elaborados mediante tecnologia, mano de obray capital.

Sector Terciario
Consumo

Distribucion de productos preparados y listos para su venta para el consumo humano.

SECTOR

PRIMARIO

Agropecuario

Actividades, técnicas Ciencia que gestiona
y conocimientos de y trata los bosques o
crianza de especies montes forestales.
acudaticas vegetales y

animales.

Caza: Accion de
capturar o matar un
animal en estado
salvaje.

Pesca: Extraccion

Minerales que se
acumularon en el
suelo y subsuelo
como yacimientos
son extraidos.

de peces.

Sector Ganadero

Sector Agricola

Subsectolr agricola Subsectorlpecuario Su bsectolr apicultor
Cultivo de: Hortalizas y floricultura, Explotacion de: Bovinos, Recoleccion de miel y
Granos y semillas oleaginosas, Porcinos, Avicola, Ovinosy de jalea real.
Frutalesy nueces, Invernaderos. caprinos, Otros animales.
Aprovechamiento de la
Actividades de apoyo alaagricultura. Actividades de apoyo al cerade las colmenas.
subsector pecuario.

SECTOR

SECUNDARIO

Artesania

Trabajo del artesano: Realizado  Transformacion de las Proceso de armado de una Conversion de una
manualmente por una persona  materias primas en estructura, cuyo tamafio energia primaria

sinayuda de maquinaria. productos elaborados puede variar desde una para conseguir
0 semielaborados casa hasta un rascacielos o electricidad.

Objeto o producto: Cadapiezaes comercializables. infraestructuras como un

distintaalas demas. tlnel o unacarretera.
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T

Pesada

Féabricas enormes en las que se  Transforma materias primas en bruto Utiliza las tecnologias mas
trabaja con gran cantidad de  osemielaboradas en productos que se avanzadas y recientes.
materia primay energia. destinan al consumo de las personas y

delasempresas de servicios. Robdtica, Informatica
Petroquimicas, Automovilisticas, Astronautica, Mecanica.
Cementeras, Quimicas de base,  Alimentacion, Aeroespacial, Peletera,
Siderirgica, Metaldrgica. Textil, Farmacéutica, Armamentistica.

AGROINDUSTRIA D) Comprende la produccion, industrializacion y comercializacion de productos

forestales, agropecuarios y otros recursos naturales bioldgicos. Implica el agregado
de valor a productos de la industria agropecuaria, la silvicultura y la pesca. Facilita la

Sin transformacion: Centros de acopio, AlImacenamiento, Seleccion, clasificacion y
empaque, Tamafios.

Transformacion

Contransformacion: Primer grado, Segundo grado, Tercer grado, Servicios.

Conglomerados Conglomerado céarnico, Conglomerado de madera, Lacteos, Frutas y verduras, Pescado.

SECTOR
TERCIARIO

Actividades Funcién Servicios Transporte y

Publica a empresas Comunicacion

Financieras
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ANEXO
ANTECEDENTES

CADENA DE VALOR
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PROCESO DE PRODUCCION DE MERMELADAS Y DULCES

“

Frascos|

o o

Recepcion y Pesado  Envases de hojalata, sachet y

vidrio con tapa, etiqueta y precinto

0 o

Lavado y Seleccion
© Lavado y desinfeccion del frasco

_ _ en posicion invertida por
Seccionamiento aplicacion de vapor y aire filtrado

o

Cocedor discontinuo
o

Turba tamizadora separa la
piel y el carozo de la pulpa

o

Tanque de mezclado con doble camisa calefaccionada
porvapor controla latemperatura de la mezcla

o

Agregado de azlcar, pectina, acido citrico y
acido ascorbico en proporciones adecuadas

o

Cuando la mezcla es homogénea se bombea hacia
el concentrador discontinuo vacio, donde se
alcanzara la cantidad de grados brix del producto.
El concentrador posee un tomador de muestras
para controlar el proceso

o

Se miden los grados brix de las
muestras utilizando refractometria

V]

Envasado automdtico entre 85°C y 90°C
y colocado de tapa manual automatico

o

Sistema de cerrado y ajuste automatico
de las tapas y etiquetado del envase

V]

Armado de pack termocontraible y
palletizado parcial para enfriamiento y evitar
cambios en la coloracion del producto

o

Se esperan los resultados de las muestras y
quedan listos para despacho y comercializacion
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CADENA DE COMERCIALIZACION

Permite la movilizacion de un producto desde el origen hasta el consumidor final. Conformada
por eslabones que definen la participacion de diferentes actores. Un actor compray vende: la
transaccion econdmica a cambio del producto es la que define la estructura de la cadena.

o

Tradicional

Pequefios y medianos productores venden sus

productos a acopiadores rurales que se encargan
de concentrar y transportar los productos hasta
las centrales de abastos de las distintas ciudades,
donde comerciantes mayoristas adquieren los
productos para venderlos aempresas industriales,
instituciones, otras plazas de mercadoy a miles de
minoristas a través de los cuales los productos
sonadquiridos por millones de consumidores.

Niveles de intermediarios:

El productor vende su produccion a un cliente
final, sin necesidad de los intermediarios. Gon
lo cual recibe un mejor precio, tiene una mayor
certeza en la venta de sus productosy establece
una relacion directa y permanente con su
cliente. Por parte del comprador también hay
beneficios: existe una planeacién y un flujo
constante y oportuno de productos con una

calidad definiday con precios mas estables.

- Canal de cero niveles (marketing directo): El fabricante vende directamente al cliente final. Ejemplos: Venta
puerta a puerta, telemarketing, por television, por Internet y las tiendas de propiedad del fabricante.

- Canal de un nivel: Contiene un intermediario de ventas, como un detallista.

- Canal de dos niveles: Contiene dos intermediarios. Suelen ser un mayorista y un detallista.

- Canal de tres niveles: Gontiene tres intermediarios. En la industria de la carne envasada, los mayoristas
venden a operadores en consignacion, quienes a su vez venden a pequefios detallistas.

o

CANAL DE DISTRIBUCION

Ruta porla que circulan los productos desde su creacion en el origen hasta suconsumo o uso en
el destino final. Formado por personas u organizaciones que facilitan la circulacion del producto.

o

CLASIFICACION

Organizacion

Independientes: No existen
relaciones organizadas entre sus
componentes.

Administrados: Una o varias
instituciones disponen de un poder
que le permite influir en decisiones
de otros miembros del canal.

Integrados: Reagrupamiento de
instituciones del mismo nivel.

Asociados: Cooperativas de
consumidores y las sucursales
mdltiples.

Longitud del canal

Directo: Dos niveles:
Fabricante y luego
consumidor final.

Corto: Tres niveles:
Fabricante, detallista
y consumidor final.

Largo: Cuatro 0 més
niveles: Fabricante,
mayorista, minorista
y consumidores.

Tecnologia de compraventa

Tradicionales: No poseen tecnologias
avanzadas en las operaciones de
intercambio.

Automatizados: Tecnologia como medio
basico enlas relaciones de intercambio.

Audiovisuales: Combinacién de medios:
latelevision como divulgador-informador,
el teléfono como medio de contacto y una
empresa de transporte para realizar el
traslado fisico de los productos.

Electrénicos: Combinan el teléfono y la
informatica, através de lared internet.
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PUNTO DE VENTA

o

Punto de contacto del consumidor con las marcas o productos para su compra. Mas del 80% de las decisiones de
comprase hacen en el Punto de Venta, por lo es un medio donde las marcas enamoran o alejan a los consumidores.
Es unespacio que le permite alas marcas sumar valory hacer branding. Sin embargo, no necesariamente es fisico.

TIPOS
Magquina expendedora

Proporciona aperitivos, bebidas, golosinas y otros productos a los consumidores. Se trata de vender sin la
presencia de un dependiente para cobrar los articulos. Periddicamente un empleado repone el producto y recoge el
dinero en forma de monedas o billetes, a veces también se puede pagar con tarjeta monedero, tarjeta de crédito o
teléfono movil. Suelen vender refrescos, comida, chucherias, café, etc. Pero también existen modelos para vender
prensa, libros, sellos de correos, billetes del transporte publico, bebidas alcohdlicas, cigarrillos de tabaco e incluso
las maquinas expendedoras de unimpreso pequefio con el niimero de turno del solicitante.

Ventaja: Disponibilidad en cualquier momento del dia
Desventaja: Pérdida del contacto personal con el vendedory la posibilidad de que el producto quede atascado.

Tipos:
- Mecdnicas: Todo su funcionamiento es mecanico, sin intervencion de ningtin mecanismo eléctrico o electronico.
- Electrdnicas: Con componentes electronicos para su funcionamiento y necesitan de energia eléctrica.

Lh}

Se caracteriza por vender al por menor. Lo realizan las empresas cuyo objetivo es vender a mltiples clientes
finales un stock masivo. No es privativo ni estd necesariamente asociado a un establecimiento fisico.

Tipos:

- Offline: Su modelo de negocio se basa Gnicamente en la actividad comercial realizada en tiendas fisicas.
- E-retailers: S6lo emplean Internet como canal de venta a través del eCommerce.

- Brick and Mortar: Modelo hibrido en el que se combinan las tiendas fisicas con la tienda online.

Caracteristicas:

- Venta e Interaccion directa con el usuario final.

- Mayor recurrencia

.- Realizacion de campafias de marketing y comunicacion orientadas a cliente final
- Compra a volumen, venta al detalle

- Fuerte dependencia de la logistica

- Marcas blancas

R Walmart - . @ TARGET amazoncom Ninoufts jendye

Save money. Live better.

l\ \" | s
mMoC LR zeanoni chiis "" mg
CCy S dcanon! <@g PETCO uw RELLLE
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Es un espacio comercial temporal: Puede ser una venta de muestras un dia y hospedar un evento privado el dia
siguiente. Permiten a las marcas tener una presencia en los sitios mas emblematicos y cotizados de las ciudades y
ampliar su presencia en el mercado durante un tiempo determinado. Se trata de marketing experiencial, que ofrece
alas empresas un canal directo de venta, una manera eficaz para fidelizar a los clientes y la posibilidad de descubrir
nuevos mercados. Permiten a las marcas crear un ambiente (nico que involucra a sus clientes, asi como genera
sensaciones de relevancia e interactividad. Son indicadas para las campafia de temporada, como Halloween,
Navidad, la ‘vueltaal cole’ o las vacaciones de verano.

E-commerce (Comercio electronico)

Consiste en la compray venta de productos o de servicios a través de medios electronicos, tales como Internety
otras redes informaticas. La mayor parte consiste en la compray venta de productos o servicios entre personas y
empresas, sin embargo un porcentaje considerable consiste en la adquisicion de articulos virtuales (software y
derivados en su mayoria), tales como el acceso a contenido "premium"” de un sitio web.

Caracteristicas

- Ubicuidad: Internet esta disponible en todos lados, el mercado se extiende mas alla de los limites.

- Alcance global: Se habilita el comercio a través de los limites culturales y nacionales sin problemas.
- Riqueza: Es posible transmitir mensajes de video, audio y texto.

- Interactividad: Funcionaatravés de lainteraccion con el usuario.

- Densidad de lainformacion: Reduce los costos de lainformaciony elevala calidad.

- Personalizacidn/adecuacion: Permite entregar mensajes personalizados a individuos y grupos.

- Tecnologia social: Generacion de contenido por parte del usuario y redes sociales.

Foodtruck (Camion de comidas)

Es un vehiculo grande acondicionado para elaborar y vender comida callejera. En las camionetas de helados, se
preparan alimentos congelados o precocinados; otros cuentan con cocinas a bordo que permiten hacer cualquier
plato desde cero. Estd asociado con distintos tipos de comida rdpida como hamburguesas, perritos
calientes, tacos o churros. Sin embargo, algunos cambiaron el concepto hacia restaurantes itinerantes con platos
mas elaborados, difundiendo su localizacion en las redes sociales.

Suelen ser itinerantes y trabajan en cualquier lugar donde exista demanda, como ferias, eventos deportivos,
campus, zonas empresariales o bases militares. Quienes participar en este giro tienen presente que el cliente esy
serasu prioridad. Por eso, realizan diversas estrategias paraidentificarlos, cautivarlos y retenerlos.

Bar & Gy,
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TIPOS
Stand

Es el espacio dentro de unaferia o salon en el que una empresa expone y presenta sus productos o servicios. Es un
espacio identificador de cada empresa en el que se acoge a los visitantes y se realizan negociaciones comerciales.

Esimportante que sea llamativo para el ptblico desde el exterior y atractivo desde el interior. Para ello, se conseja
colocar en zona alta y hien visible el logotipo y marca de la compahia y que los colores predominantes
correspondan alos de suimagen corporativa.

Es importante que la decoracion mantenga una relacion con el producto o servicio comercializado y que asi se
refleje a partir de los materiales y objetos presentes en el mismo e, incluso, en su propia decoracion y estructura.
Por (ltimo, es fundamental colocar en lugar destacado una buena seleccion de productos o, en su defecto,
fotografias, maquetas o catdlogos explicativos de los mismos debiendo figurar en primer término las novedades o
altimos lanzamientos de la compafia. En este sentido, se aconseja que los productos estén accesibles a los
visitantes para que puedan tocarlos y observarlos en detalle. En caso de presentaciones de maquinaria o productos
mecanicos resulta aconsejable ademads realizar demostraciones fisicas de [os mismos.

Lailuminacion es otro de los elementos esenciales dentro de un stand debiendo serabundante y homogénea para
permitir una correcta visibilidad del producto y del resto de los elementos promocionales.

MAQUINARIAS PARA
PRODUCCION DE

o La unidad descripta es de una capacidad de 20/22 Kg/x carga.

DULCES Y MERMELADAS Para dulces, mermeladas, jaleas, salsas agridulces, cremas pasteleras.

o Esencial para obtener frutos desinfectados y limpios para el proceso, se recomienda que sea
enacero inoxidable equipado con tres piletas minimas y montadas sobre estructura metalica,
para los procesos de: bafio por inmersion clorada, escobillado y refregado de las frutas,
lavador de enjuague final de los frutos. Cada pileta o batea debe contener duchas individuales
y con sus respectivos desagiies.

Lavador de
frutas 0

o

Se suguieren dos cortadores de frutas: uno con pedestal para el corte de la fruta en cuadritos

Cortador de y uno de ellos que sea de bancada, ambos pueden ser con accionamiento manual y con sus

frutas © moldes de corte con tamafios para medidas intercambiables para la preparacion de dulces en
trozos o la uniformidad de la materia prima para el mejoramiento del producto final.

Olla para Para el blanqueamiento por hervor de la fruta, es usado para desactivar enzimas y toda la
escaldar © carga microbiana. El escaldado mejora y acentda el color de las frutas asi como el
rendimiento en su pulpaen el proceso de fabricacion.

La fabricacion de mermeladas exige un padrén de calidad y de presentacion visual, que

Despulpadora o obliga al uso de pulpas tamizadas y homogenizadas en su textura, que le confieren una

de frutas uniformidad en la apariencia y color acentuado a la fruta procesada. De lo contrario, sera
necesario hacer la operacion manualy pasando la fruta molida por cedazos.

o

Equipado con una fuente de calor a gas con regulador de temperatura, aspas giratorias
accionadas por motor con su control y de accionamiento eléctrico. Su tacho debe ser de
acero inoxidable alimenticio, que garantice la calidad en la preparacion y el ajuste a las
normas sanitarias para las buenas practicas de fabricacion. Esta capacidad es apropiada para
un micro o miniindustria.

Tacho batidor
y cocinador ©

o

Esteriliza embalajes de vidrios y usada para pasteurizar. Es un sellado a vapor de vacuo de

Equipo los potes con el dulce 0 mermelada dentro, evitando la presencia de aire en su interior de los

pasteurizador © embalajes, consiguiendo que se alcance una mejor conservaciony durabilidad en el producto
final. Capacidad para 12/16y de 24/48 frascos por proceso.
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Colegio de Ciencias Agricolas y Ambientales de la Universidad de California - EEUU

Es un lider global reconocido en todo el mundo por su experiencia cientifica. Mediante la investigacion, la
educacion y el alcance, producimos un mundo mejor, vidas mas saludables y un mejor nivel de vida para todos,
abordando temas criticos relacionados con la agricultura, los sistemas alimentarios, el medio ambiente y las
ciencias humanasy sociales.

Misi6n general

Promover la agricultura, medioambiental y social a través de la investigacion, la ensefianza y la participacion
publica para desafios del cambio global en el siglo XXI. Identificamos cuatro temas prioritarios:

. Agricultura Sostenible y Sistemas Alimentarios

[I. Comunidades equitativas y saludables

[11. Viabilidad y funcionalidad de los ecosistemas

IV. Enfrentar los desafios del cambio climatico

El colegio estd orgulloso de su rica historia agricola. Desde esta fundacion, ha ampliado sus ofertas educativas
para abarcar programas que destacan las interconexiones entre el medio ambiente, 1as ciencias vegetales y
animales, las ciencias bioldgicas y las ciencias humanas. A través de una amplia gama de programas importantes,
la universidad prepara a estudiantes de alto potencial para estudios avanzados en diversas disciplinas y liderazgo
en arenas tales como politicas publicas; investigacion y desarrollo; economia empresarial y de recursos naturales;
sistemas agricolas; proteccion del medio ambiente, seguridad y disefio; la nutricion humana, la salud y el
desarrollo; y las industrias de alimentos, fibras, textiles y prendas de vestir.

hitp://www.caes.ucdavis.edu

Universidad Nacional Agraria “La Molina” - Perd

Reconocida como el centro de excelencia académica y de liderazgo en investigacion en temas agrarios y
ambientales, que resuelven problemas concretos del pais, ofrece 12 carreras, 7 doctorados y 27 maestrias.

Uno de los pilares de la Universidad fue su compromiso por compartir globalmente la informacion generada por
sus miembros y extenderlos a la comunidad. En la actualidad, los mas de 5 mil alumnos disfrutan de aulas
totalmente equipadas, de una biblioteca que es considerada como la biblioteca agricola lider del pais, de
innumerables laboratorios de ensefianza e investigacion, areas para esparcimiento, deportes, culturay recreacion.

Mision

Es una institucion educativa universitaria especializada en la formacion de profesionales competentes para los
sectores agrosilvopecuario, pesquero, alimentario y econdmico, que se distinguen por ser lideres, proactivos,
innovadores, competitivos, con capacidad de gestion y tener compromiso social. Genera y aplica conocimientos
obtenidos de lainvestigacion basicay aplicada para el desarrollo sostenible del pais.

http://www.lamolina.edu.pe/
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Universidad Agrotécnica Saken Seifullin Kazakh State - Kazajstan

Consta de tres departamentos y se ha convertido en la universidad de investigacion, el centro cientifico y educativo
de nosalo laregion norte, sino de todo el pais.

Se cuenta entre las 10 universidades basicas del pais, que estan llevando a cabo la formacion del personal para los
proyectos de un programa estatal de desarrollo industrial e innovador de la Republica para 2015-2019. Entre
sectores prioritarios se han determinado: Ingenieria mecanicay Produccion de productos alimenticios.

Ocho departamentos con mas de 10.000 estudiantes en 37 especialidades para licenciatura, 31 para mastery 14
para doctorado. El proceso educativo es llevado a cabo por 889 docentes. Por los resultados de la calificacion
universitaria mundial, Seifullin KATU entr6 en una de las mejores universidades.

Mision

Generacion, introduccion, difusiony aplicacion de los conocimientos avanzados para mejorar la calidad de vida, el
aumento de la productividad laboral y la competitividad de los complejos agrarios e industriales y otros sectores de
laeconomia de Kazajstan.

http://kazatu.kz/en/

Facultad de Ciencias Agricolas y Educacion - Jamaica

Serunainstitucion internacionalmente reconocida por su excelencia en la ensefianza, investigaciony extension en
Agricultura, Cienciay Educacion, contribuyendo significativamente al desarrollo nacional y regional.

es una institucion multidisciplinaria que ofrece capacitacion en educacidn, agricultura, ciencias de la
administraciony ciencias naturales ahombresy mujeres jovenes en Jamaicay en todo el Caribe.

es claramente nico: es la nica institucion terciaria dedicada a la formacion de estudiantes en el "arte y la ciencia"
delaagriculturay disciplinas afines.

Escuela Familiar Agraria Campomar - Espafia

Las EFAs nacieron con el objetivo de promover la mejora de las condiciones de vida y de trabajo de los habitantes
del medio rural. Enlos afios 60 en Espafia estas condiciones eran muy precarias.

Surgen en 1967 como una iniciativa de desarrollo local para los hijos de los agricultores, con ensefianza
profesional. Promueven entre los jovenes una formacidn tal que les permite desarrollar y mejorar las condiciones
devidaytrabajo que les rodea.

La EFA Campomar naci6 como asociacion de familias del medio rural, para contribuir ala mejora de este.

http://www.efacampomar.es/
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Escuela Agrotécnica de Ramada Paso - Corrientes

Es una institucion educativa puablica, de caracter rural con orientacion agropecuaria. En la actualidad, brinda su
oferta educativa a una poblacion de 200 alumnos.

El sector Didactico-Productivo obtiene resultados significativos en la produccion horticola y en la produccion de
chacras, a partir de la provisién de agua en el sector con lainstalacion de unabomba de aguay seis reservorios.

Se incluyen temas basados en la demanda especifica de la Escuela, sin perder de vista la incorporacion de otros,
que se consideren importantes para una real formacion actual, como son el Desarrollo Sustentable y la Educacion
Alimentaria, temas que hacen a la problematica actual de las poblaciones tanto urbanas como rurales, teniendo en
cuenta que enlaEscuelaesta el “semillero” de las futuras generaciones de productores.

https://agrotecnicaderamadapaso.blogspot.com.ar/

Escuela Agrotécnica “Libertador General San Martin” - Santa Fé

Fue fundada en el afio 1900, en la localidad de Casilda. La practica de la agricultura a nivel intensivo hizo de
ella un lugar donde se concentraban sectores de clase media dedicados al trabajo productivo del campo o a
actividades tecnoldgicas e industriales ligadas a éste, casi exclusivamente.

Al finalizar el cursado de Quinto afo los jovenes acceden al titulo de Bachiller en Ciencias Agropecuarias que
incluye 82 espacios curriculares el cual los habilitara para el ingreso a cualquier carrera de nivel superior. Con
el cursado de Sexto afio, los egresados accederan al titulo de Técnico en Produccion Agropecuaria,
ascendiendo a un total de 100 los espacios curriculares necesarios para acreditar su formacion.

http://www.eac.unr.edu.ar/
- -

Mision Salesiana - Escuela Agrotécnica “Nuestra Sefiora de Candelaria” - Tierra Del Fuego

El 11 de noviembre de 1893 llegaron los primeros salesianos a Rio Grande. Monsefior José Fagnano habia elegido
la costa norte del rio Grande para crear un asentamiento con el objetivo de reducir, asentar y "civilizar" a los
Selk'nam y protegerlos de la amenaza que representaban los buscadores de oro y principalmente los estancieros,
quienes impulsaron una politica de exterminio contraellos.

Desde 1946 funciona la Escuela Agrotécnica, que acoge a jovenes de toda la Patagonia. Los alumnos ademds de
cursar las clases tedricas de ensefianza media, realizan a contraturno trabajos de carpinteria, mecénica, tambo,
panaderia, inverndculo, manejo de animales y tareas en general. Se elaboran distintos productos como dulces,
quesosy carnes. Cuenta con uninvernadero, donde se cultivan frutas y hortalizas; y los galpones de produccion.
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Mision Salesiana - Escuela Agrotécnica “Nuestra Sefiora de Candelaria” - Tierra Del Fuego

Es un centro de capacitacion con el fin de ensefar a jovenes un oficio con salida laboral, los cuales provienen
de zonas rurales y de familias de bajos recursos econémicos, para que puedan encontrar trabajo en la zona.

José Majer era sacerdote catolico en Alemania y fue enviado por su obispo por 3 afios al Norte Argentino
donde cred y esta actualmente ubicada la Fundacion. Se daba cuenta, que por las necesidades
socioecondmicas de la poblacion su mision no podia limitarse solamente al trabajo pastoral, sino tenia que
incluir también la capacitacion para solucionar los problemas de pobreza. Asi comenz6 proyectos para juntar
agua de lluvia en aljibes y hacer ladrillos. Para ello se inicié una cooperativa artesanal y agricola y se exportaron
los productos a Alemania, se organizd un servicio de maquinarias agricolas, se construy6 una carpinteria de
ensefianza para los jovenes, se hicieron canchas de fltbol y basquet, se iniciaron cursos de costura, cocina y
soldadura.

Empez6 a trabajar en un servicio agropecuario para pequefios agricultores (ISAN), que fue auspiciado y
avalado por la organizacion catdlica Misereor, ampliando asi su conocimiento de la situacion de la gente en
diferentes partes del Norte Argentino. En aquella época el trabajo social no era bien visto por los gobiernos
militares.

Para solventar los gastos de su vida privada, José Majer compré en ese tiempo 100 colmenas, ya que la miel
de Santiago era conocida como de muy buena calidad, los Incas la conocian y la valoraban. Se iniciaron
trabajos sociales y al mismo tiempo se desarrolld la formacion en oficios. El primer edificio que se construy6
se lo destin6 a una curtiembre, a fin de producir cuero para realizar artesanias.

La Fundacidn Centro de Capacitacion Fernandez, institucion sin fines de lucro, se fundé formalmente el 30 de
Enero de 1984 por José Majer y amigos alemanes, un tiempo después del fin de la dictadura militar.

También en este terreno comenzaron los primeros ensayos de arquitectura no convencional, utilizando el
barro como materia prima para la construccion de viviendas “tipo igli”, que fueron destinadas para albergue de
alumnos durante el tiempo de clases, ya que estos venian del interior de la provincia.

http://www.fccf-fernandez.org/
r 3 - A I

Universidad Nacional de La Rioja - La Rioja

Es una institucion publica y gratuita de educacion superior que desarrolla sus actividades bajo el régimen de
autarquiay autonomia que le otorga la Constitucion Nacional. Cuenta con dos carrreras:

Ingenieria Agro-Industrial forma los profesionales que tendran a cargo el andlisis y desarrollo de la potencialidad
agroindustrial de regiones que demandan un desarrollo productivo a partir de la industrializacion de productos
provenientes del agro. Integra las habilidades propias de la ingenieria, con los métodos de la matematica y hoy en
dia de lainformatica para formulary construir modelos para el disefio, analisis, evaluaciony prediccion de sistemas
productivos agro-industriales.

Ingenieria Agropecuaria habilita para realizar tareas en lo relacionado a la actividad agropecuaria, tanto en la
produccion animal como vegetal animal. Permite también el conocimiento en lo relativo a la economia,
administracion comercializacion, direccion y asesoramiento. También le permite el conocimiento necesario parala
realizacion de estudios de suelo para determinar su uso agricola - ganadero, recurso hidricoy ecologia, etc.
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Escuela Agrotécnica Prof. Ana Pérez Ciani - 9 de Julio

Es unainstitucion de nivel secundario y os alumnos egresan con titulo de Técnicos en Produccion Agropecuaria.
Cuenta actualmente con una matricula de 300 alumnos repartidos en 9 sesiones. Dispone de Netbooks, conexion a
Internet, Biblioteca Hibrida, Sala de Informatica, Taller, Laboratorios, y sectores de Produccion Agropecuaria como
Vivero, produccion de Vid, Frutales de carozoy Pepita, Olivos, Hortalizas, Granja e Industria.

En sus propias instalaciones se prepara y forma cuidadosamente a los alumnos desde el primer Ciclo Basico del
Secundario, con cada uno de sus médulos de formacion Preprofesional y con el Ciclo secundario orientado,
articulando con el Trayecto Técnico Profesional en Produccion Agropecuaria. Esta formacién esta proyectada a la
insercion del alumno en el mercado laboral y estudios superiores.

http://agrotecnicaperezciani2012.blogspot.com.ar/

http://agrotecnicaperezciani.blogspot.com.ar/

Escuela Agrotécnica Gonzalo A. Doblas - Caucete

La institucion cuenta con tres divisiones en horas “Taller”. Asisten aproximadamente 30 alumnos por dia a los
diferentes talleres de la Escuela.
En el establecimiento se preparan futuros técnicos Agropecuarios en el cual se desempefian en las diferentes
areas practicas como: Industria, Ganaderia, Agricultura.
Laescuela posee unterreno con untotal de 10 hectareas ocupadas, y 50 hectareas sin hacerlo.

hitp://escuelagonzalodoblas.blogspot.com.ar/

Escuela Agrotécnica Sarmiento - Sarmiento

Esté inserta en una propiedad de 118 hectdreas, estructurada sobre dos pilares: El sector de la formacién de
fundamento vy los sectores didacticos - productivos: Granja, Horticultura, Invernadero, Vid, Olivos, Monte frutal,
Forrajes, Industria: Fabrica de aceite de oliva, Fabrica de elaboracidon de dulces, Mermeladas y Conservas; y la parte
Metereoldgica.

Durante aproximadamente 8 afios la comunidad de Media Agua, gestioné ante el poder publico provincial la
creacion de una escuela secundaria de orientacion agricola. El entonces gobernador de la provincia detall6 los
medios de vida de los pobladores de la zona, dedicados en su amplia mayoria a la agricultura, dispuso la realizacion
de estudios sobre la cantidad de productores, censo de jovenes, necesidades vocacionales y posibilidades futuras
de empleo, concluyendo que la escuela era imprescindible. Comprometid la colaboracion de su gobierno con la
donacion de una propiedad de tierraapta para la agricultura, con agua de regadio y energia eléctrica.

De inmediato se inicid la inscripcion de alumnos, comenzando las clases con la dotacion completa de profesores
el dia 3 de Mayo de 1971. El primer curso del ciclo de expertos agropecuarios qued6 formado por 39 alumnos y el
primer curso del ciclo de expertos en mecanica agricola por 32 alumnos.

http://escuelaagrotecnicasarmiento.blogspot.com.ar/
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Escuela de Fruticultura y Enologia” - Capital

Los chicos intervienen en todo el proceso de fabricacion de vinos: cosechan la uva, la muelen y hasta envasan
la bebida de la pileta a las damajuanas. Ademas elaboran todo tipo de dulces.

La experiencia forma parte de las evaluaciones finales antes de concluir sus estudios para recibir el titulo de
Técnico Profesional en Industria y Procesos, que posee aval nacional.

En este proceso, el grupo de estudiantes comenzd con el corte y molienda de uva que les permitird obtener el
orujo, para luego dejarlo fermentar a temperaturas de 20 a 30 grados centigrados. Es aqui donde los chicos
tienen una incumbencia importante, es decir, deben controlar las temperaturas en horarios de mafana, tarde y
hasta de madrugada. Para inspeccionar este proceso, los alumnos se turnan. A diferencia de afios anteriores,
en los que se fabricaba solamente vino comdn y se envasaba en damajuana, ahora los jovenes aprendices
elaboran 15 mil litros de varietal Malbec. La comercializacion de estos productos se realiza todo el afio en la
misma escuela de 8.00 a 16.00. En cuanto al fraccionamiento del vino, los propios alumnos envasan la bebida
desde la pileta a las botellas o las damajuanas.

En 2010 la escuela gano un concurso realizado por el Instituto Nacional de Educacion Tecnoldgica (INET)
dependiente del Ministerio de Educacion de la Nacion, el equipo ya fue comprado en Mendoza con fondos del
INET y después de muchos afos de gestion la escuela contard con maquinaria de alta tecnologia que les
permite a los alumnos elaborar también vino blanco.

http://escualadefruticulturayenologia.blogspot.com.ar/

Escuela Agrotécnica Dr. Manuel Belgrano - Jachal

Seinaugurala Escuela de Agriculturay Ganaderia de la Nacion “Dr. Manuel Belgrano”, el dia 18 de Abrilde 1977. La
necesidad que tenia el departamento, de contar con éste tipo de escuela, era superior a las enormes dificultades que
debia superar, ya que se requeria, no solo de la infraestructura edilicia, sino de los recursos humanos
(Profesionales y Técnicos) que no habian en la zona, equipamiento, maquinaria e instalaciones acordes a la
modalidad Agrotécnica, ademas de lafalta de presupuesto.

Su comienzo no fue facil: 51 alumnos fueron los inscriptos quienes estarian repartidos en 2 divisiones, estos en su
gran mayoria provenian de la zona rural, hijos de pequefios productores agropecuarios y de jornaleros, la escuela
no contaba con mobiliario, es asi, que recibio en calidad de préstamo bancos, los pizarrones se construyeron con
maderas donadas, escritorios y sillas obsequios de personas deseosas de colaborar con la obra iniciada. El
establecimiento, se abocé a la construccion de huertos escolares, orientacion vocacional a los adolescentes,
forestacion de predios publicos, etc. Parala mujer rural, se dictaban charlas y clases publicas a pedido de los clubes
de madres, instituciones deportivas, etc. sobre elaboracion de dulces y conservas.

En el afio 2006 fue incorporada por primera vez la Educacion Técnica (Agropecuaria). Este acontecimiento
comienzaa dar respuesta, ala demanda ejercida por el incremento de matricula, que exige no solo espacios fisicos,
sino también de recursos materiales y humanos especificos para la formacion técnico profesional; es asi, que se
inicia la gestion para la Construccion del Edificio Escolar, concretandose hasta ahora, la entrega de la Seccion
Técnica de Aulas Talleres, Laboratorios, Matadero, Corrales, Sala de Profesores, Tambo Caprino, Fabrica de
Quesos, Sala de Industria para Elaboracion de Dulces y Conservas con Frutas y Hortalizas Regionales.

Actualmente la metodologia se basa en el trabajo interdisciplinario e interinstitucional con Entes Gubernamentales
y No Gubernamentales, tales como el Instituto Nacional de tecnologia Agropecuaria (INTA), diversas 0.N.G.s.

hitps://sites.google.com/site/escagrobelgrano/resena-historica-1
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ESCUELA AGROTECNICA “LOS PIONEROS”

Para realizar el proyecto se escogio dentro de la provincia de San Juan la escuela ubicada en la zona de Médano de
Oro, departamento de Rawson.

Inserta en una zona eminentemente agricola. Cuenta
con 200 alumnos, distribuidos en 6 secciones. La
modalidad de la institucion escolar es la produccion de
bienes y servicios. Posee 2 hectéareas distribuidas en
varios sectores: Edificio escolar, Huerta, Biblioteca,
Corrales de animales, Invernadero y Plantaciones. Es
de jornadasimple con doble turno.

La poblacién escolar es heterogénea en cuanto a
medios, recursos, capacidades y experiencia de vida, al
estar constituida por alumnos provenientes de hogares
de trabajadores rurales. Un ndmero importante del
alumnado estudiay también trabaja, ya sea ayudando a
sus padres o en fincas vecinas, desempefidndose
fundamentalmente en tareas agricolas.

| ESCUELA AGROTECNICA
“LOS PIONEROS"”
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ESCUELA AGROTECNICA “LOS PIONEROS”

En relacion con la comunidad, existe un importante nidmero de desocupados y subocupados. La madres se
dedican a las tareas del hogar. Los padres son, en general los que trabajan en el campo, cuya estructura es
minifundista . Se dedican en su gran mayoria a la produccion horticola aunque no cuentan con la tecnologia
actualizada nilos medios econdémicosy de servicio apropiado.

Estéa reconocida poraquellos que valoran su influencia y proyeccion futura en la formacion de recursos humanos.
Es la (nica escuela agropecuaria en las zonas de Rawson y Pocito, con gran movimiento agropecuario y
agroindustrial, que garantiza una insercion laboral inmediata de sus egresados.

Tiene como objetivo primordial la integracion de la comunidad en la ejecucion de proyectos para lograr una mejor
calidad de vida, evitar la permanente emigracion de su poblacion en busca de mejores condiciones
socioecondmicas, integrar la comunidad a la vida productiva en relacién con los planes gubernamentales
provinciales y nacionales y educar a sus alumnos en un sentido integral, favoreciendo la reflexion critica, la
permanente resignificacion de sus alumnosy lacomunidad a la sociedad democratica, complejay cambiante.

Materias Especificas del Titulo

1° Ao 4° Afio

- Produccidn plantines - Orticultura

- Animales benéficos (Apicultura) - Construcciones rurales

- Higiene y seguridad - Cultivos industriales (Vid y Olivo)
2° Ao 5° Afo

- Granja - Produccion caprina

- Animales de granja menor - Cultivos industriales (Vid y Olivo)
-Tallerrural

3°Ano 6° Ao

- Industria - Produccion de semillas

- Produccion de plantas frutales, ornamentales y forestales - Produccion de forraje

https://www.facebook.com/escuelaagrotecnica.lospionerosi
http://www.oni.escuelas.edu.ar/2004/san_juan/712/index.htm

i
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PERFIL DEL USUARIO

MAPA DE EMPATIA

¢QUE OYE?

Los padres dicen que la escuela
es una oportunidad para sus
hijos debido a que la mayoria no
la ha hecho o terminado, escucha
el entusiasmo de los alumnos
por las actividades que realizan.

Algunas personas opinan que la
escuela necesita ser terminada y
arreglada para mejorar sus
condiciones.

MIEDOS Y ESFUERZOS

¢QUE PIENSA
Y SIENTE?

Los alumnos necesitan ayuda y ser
contenidos, tiene que ensefiares y darles todas
las oportunidades y experiencias posibles.

Tiene pocos alumnos debido a que la escuela
esta en zona alejada y a trasmano. Cree que
hacen falta muchas mejoras y arreglos para
los cuales se requiere inversiones que no
tienen, pero debe ser positivay optimista.

¢QUE VE?

Ve que hay mucha energia y ganas
de aprender por parte de los alumnos
ilusionados con un mejor futuro.

Ganas de ayudar y compartir por

parte de los profesores, autoridades
delaescuelay padres.
Ve también a sus compafieros en su

misma situacion de pocos recursos
para ensefiar y a sus alumnos con
problemas/sufriendo.

¢ QUE DICE
Y HACE?

Trabaja muchoy dedica tiempo a la escuelay
a sus alumnos, los mantiene interesados y
ocupados para que la escuela se un lugar de
contencion fuera de sus hogares para que
puedan dejar sus problemas de lado, aprender
y compartir, demostrandoles que pueden
tener una mejor calidad de vida.

Teme por el futuro de sus alumnos, que abandonen la escuela o0 no logren terminarla y que la institucion deba
cerrar por su pocacurricula o deba dejar de funcionar en el lugar que se encuentra actualmente.
Estolaalientaatener buena predisposicion, ser perseverante, responsable y con optimismo.

RESULTADOS Y BENEFICIOS

Ha hecho siempre un gran esfuerzo porayudary ver crecer a sus alumnos de la mejor forma.
Es unapersonaresponsabley dedicada en su clase, en suviday con su familia.
Estolahallevado a ser una personavalorada en lainstitucion, ademas de toda la estimay el carifio que recibe.
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ANEXO 1: MEDIDAS ANTROPOMETRICAS

NOMBRE VARABLE P5 | P10 | P25 P50 | P75 | P90 | P95
1, MASA CORPORAL 53,7 | 568 | 62.4| 691 | 768 | 83,0 | 87.9
2. ESTATURA 158,0] 160,7 | 164.6] 168,6 |173.3]|177.11179.3
3, ALCANCE VERTICAL MAXIMO 198,0| 202,1 |207.4| 213,1 | 219,8]| 225,3| 229 4
4 ALCANCE VERTICAL ASMIENTO [ 183.7| 1876 [192.0] 1983 | 204.4]200.71 2132
5, ALTURA OJOS [PARADO) 147,3] 150,0 |153,9] 1579 | 162,3| 166,2| 1684
6, ALTURA SENTADO NORMAL 800| 814 | 836| 859 | 882 | 903 | 91,8
7. ALTURA SENTADO ERGUIDO 834 | 845 | 865 886 | 907 | 92,7 | 94,1
8, ALTURA OJOS [SENTADO) 731 | 744 | 76,3| 784 | 805 | 826 | 83,6
9, ALTURA ACROMIAL [PARADO) 128.2| 1306 |134,4| 137,90 |141,8| 1453|1474
10,ALTURA CRESTAILIACA [PARADO] 924 | 943 | 97.4| 100.7 |104,0/ 1068|1086
11,ALTURA ACROMIAL [SENTADO)] 542| 553 | 57,0| 588 | 60,7 | 62,4 | 63,3
12, ALTURA RADIAL [PARADQ| 98,7 | 100.6 |103.3] 1065 [109.6]/1124[1143
13, ALTURA MUNECA [PARADO] 748| 763 | 78,8| 814 | 840 | 86,5 | 88,0
14 ALTURA DEDO MEDIO [PARADO] 578| 592 | 61,2| 636 | 659 | 68,1 | 69,3
ENTADO] 193] 204 | 222| 238 | 254 | 268 | 27,
_'r_ﬁs ALTURA MUSLO [SENTADO] 129 | 134 | 142 | 150 | 157 | 166 | 17.1
17, ALTURA RODILLA [SENTADO) 482 | 493 | 50,7 525 | 544 | 558 | 56,6
(18, ALTURA FOSAPOPLITEA [SENTADO] | 38,6 _5".’3 40,9 424 439 45'3 46,2 |
19, ANCHURA BICIGOMATICA 130 132 | 13.6| 140 | 144 | 148 | 15,1
20, ANCHURA TRANS VERS, CABEZA 145 147 | 150| 155 | 158 16‘2 16,5
21, ANCHURA BIACROMIAL %‘,’_? 371 | 38,3| 396 | 411 | 423 | 43,2
22, ANCHURA BIDELTOIDEA 417 | 426 | 443| 461 | 481 | 499 | 50,9
23, ANCHURA TRANSVERSAL TORAX 254 | 263 | 27,.5| 291 | 309 | 32,6 | 33,7
24, ANCHURA ANT, POST, TORAX 174 180 | 19.1] 203 | 216 | 230 | 23.8
25, ANCHURA BICRESTAL 243 | 251 | 26,3|278 294 | 308 | 31,7
26, ANCHURA BITRONCANTEREA 293 | 299 | 30,9 321 | 334 | 345 353
: CODO A CODO 37.7| 392 |41,4| 447 | 478 | 505 | 52,3
28, ANCHURA CADERAS 309 315 [ 332] 349 | 366 | 383 | 39,2
29, ANCHURA CODO 62 | 63 66 | 68 | 70| 7.3 | 74
30, ANCHURA MUNECA 49 [ 51 53| 55 57 | 59 | 60
31, ANCHURA DE LA MANO 77 | 79 8,1 84 | 87 | 89 | 9.1
32, ANCHURA DE RODILLA 88 | 90 | 93 | 9.7 | 101 | 104 10,7
33, ANCHURA DEL TOBILLO 6.8 s 9 7.1 7.4 76 | 7.9 | 80
34, ANCHURA DEL TALON 6,0 65| 68 71| 74 | 76
35, ANCHURA DEL PIE 9.0 g’z 95 9.9 103 | 10,6 109
%. LARGURA ANT, POST, CABEZA 7.6 9 18,4 189 | 195 | 19.9 ] 20.2
37, LARG, ALCANCE LAT, ASMIENTO 71.5 747 | 769 | 793 | 815 | 82,9
38, LARG, ALCANCE ANT, ASIMIENTO 66,1 67.2 69,2| 714 | 736 | 76,0 | 77,2
39, LARGURA DE LA MANO 168 | 172 | 17.7| 183 | 190 | 19.6 | 20,0
40, LARGURA PALMA DE LA MANO 93 493,5 9!;9 103 | 107 | 11,0 _%
41,CARGURA NALGA A FOSA POPLITEA | 42,7 6 | 452 468 ,
42, [ARGURANALGAARODILLA™ | 527| 637 | 653 | 570 | 687 | 603 | 61,3
43, LARGURA DEL PIE 232 | 236 |244| 252 | 26,1 | 268 | 27,3
44, LARGURA PLANTADEL PIE 18,7 | 191 | 19.7| 203 | 210 | 216 | 22.0
45, PERIMETRO CEFALICO 528 | 534 | 544| 555 | 566 | 57.8 | 58.5
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ANEXO 2: ANALISIS ERGONOMICO DE MESAS

Superficie horizontal de trabajo:

- Area normal: Puede alcanzarse con una extension del antebrazo, manteniendo la parte superior del brazo en
Su posicion natural lateral.

- Area méxima: Puede alcanzarse al extender el brazo a partir del hombro. Tiene en cuenta la interrelacion
dindmica del movimiento del antebrazo en cuanto el codo también se mueve.

Altura superficie de trabajo
- Sentado: Teniendo en cuenta la estructura del cuerpo y la biomecanica, hay una regla que convendria aplicar:
La de que la superficie de trabajo deberia estar a un nivel tal que los brazos pudieran colgar de una forma
relativamente natural, con una posicion relajada del hombro y manteniendo con el codo, una relacion
satisfactoria con la superficie de trabajo. Esto significa que el antebrazo deberia mantenerse, aproximadamente
horizontal, o ligeramente inclinado hacia abajo cuando se realizan las tareas manuales mas simples. Las
superficies de trabajo deberian ser algo mas bajas que lo que refleja la practica cotidiana.

La superficie de trabajo estd muy relacionada en cuanto a altura, con la altura del asiento, espesor de la
superficie y grosor del muslo.

Siempre que sea posible, deberian proveerse algunas caracteristicas ajustables, tales como la altura del
asiento, la posicion del pie, o la altura de la superficie del trabajo.

- De pie: La superficie de trabajo debe estar un poco por debajo de la altura del codo.

Trabajo de montaje ligero: Entre 99-109 cm para los hombres y entre 87-98 ¢cm para las mujeres.

Seleccion o construccion de ayudas para individuos: mostradores, banquetas de trabajo, colocar tacos bajo las
patas de los bancos y de las mesas, fabricar patas ajustables mecanicamente o tener a mano plataformas bajas
para las personas que tengan que trabajar de pie.

En los trabajos con la postura de pie, la altura de trabajo es de suma importancia para adoptar la postura mas
favorable cuando sean necesarios movimientos amplios del cuerpo o de los brazos cuando es preciso ejercer
grandes esfuerzos musculares. La altura de los codos determinada por la distancia entre el suelo y el codo,
cuando el brazo y el antebrazo forman un angulo recto.

Altura codos: 95-100 cm para los hombres y 88-93
cm para las mujeres

Trabajo liviano: 10 y 15 cm debajo de la altura de los
codos

Es necesario adoptar el puesto para la persona de
mayor altura y para las otras utilizar tarimas. Se debe
permitir cierta libertad de movimiento para los pies, el
doblar las rodillas y, el poder accionar pedales.

Para algunos puestos de trabajo se debe prever la
posibilidad de trabajos en posicion de pie pero que
permita disponer de un asiento como punto de apoyo.

Posicidn Ventajas Desventajas
- Reduce carga de trabajo estatico muscular - Movilidad restringida severamente.
(consumo de energia) requerido para - No es (til controles de grandes fuerzas o torsiones.
mantener rodillas extendidas, extension de - Si hay vibraciones mecanicas, estas son transmitidas
Sedente| caderay espina dorsal. por el asiento al operario.
- Mejor circulacion en extremidades inferiores. | - Puede causar problemas de salud, si la postura se
- Ayuda a adoptar posturas mas estables, mantiene por mas de 60 minutos.
posibilitando tareas de mayor precision, mejor | Puede causar curvatura incorrecta de columna,
postura para controles de pie. problemas digestivos y circulatorio, etc.
- Mayor libertad de movimiento corporal. - Fatiga muscular en tiempos prolongados.
- Cuando hay mayor necesidad de - S6lo para lapsos de tiempo cortos.
Bipeda | desplazamiento. - Mayor consumo energético por trabajo muscular
- Trabajos de mayor fuerza a ejercer. estatico.
- Movimiento de cargas mas pesadas. - Molestias circulatorias en extremidades.
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ANEXO 3: PROVINCIA DE SAN JUAN, ARGENTINA

San Juan es una ciudad argentina, capital de la provincia homonima. Constituye el ndcleo o centro
administrativo, comercial e institucional del conglomerado denominado Gran San Juan que, para el afio 2010,
contaba con un total de 471 389 habitantes, el segundo de la Regidn de Cuyo y posicionandose entre 10s diez
centros urbanos principales del pais, y el casco urbano con mayor densidad poblacional de todo Cuyo con
3897,25 hab/km2.

Esta emplazada en una depresion tectonica, denominada Valle del Tulum, donde escurre un curso hidrico
permanente - rio San Juan - producto de la fusion glacio-nival en la cordillera de los Andes, a una altitud de
650 msnm y con un clima arido seco.

Fue fundada el 13 de junio de 1562 por el conquistador espafiol Juan Jufré bajo el nombre de San Juan de la
Frontera, a través del mandato de la vieja Capitania General de Chile. A fines de 1593, Luis Jufré traslada la
ciudad a su ubicacion actual.

Su fisonomia urbana actual estd caracterizada por una arquitectura contemporanea, donde se destacan amplias
calles, avenidas y veredas con una frondosa vegetacion de arboles de distintas especies irrigados mediante
canales o acequias, siendo el motivo por el cual se la conoce con el seudénimo de Ciudad Oasis, ya que la
circunda un espacio arido. Aspecto que nace tras la destruccion masiva provocada por el terremoto de 1944,

Localizacién:

La ciudad se encuentra ubicada en forma relativa al sur del continente América, casi al
extremo suroeste de América del Sur, en centro oeste de Argentina, en el centro sur de la
provincia de San Juan, en el centro del departamento Capital a mas de mil kildmetros al
oeste de la de la Ciudad de Buenos Aires. Al centro norte del Valle del Tulim en la margen
derecha del Rio San Juan.

Absolutamente la ubicacion de esta ciudad esta dada por: 31° 32' de latitud sury °68 31
h? de longitud oeste, a una altura de 650 msnm.

Relieve:

Emplazada en la parte media del abanico aluvial del rio San
Juan, formado a partir de su salida por la quebradas de Zonda
y Ullum, el relieve de la ciudad es llano cuya pendiente general
es de oeste a este-sureste, sin embargo esta encerrada por un
relieve muy accidentado (montafioso), donde se destacan una
serie de serranias pertenecientes al bloque de Precordillera,
como las sierras Chica de Zonda y Marquesado al oeste y la de
Villicum al noroeste, y al este la de Pie de Palo, que a
diferencia de las anteriores, esta pertenece al sistema de
Sierras Pampeanas.

Actividad sisimica;
Esta ciudad se ubica al piedemonte precordillerano de San Juan, de origen paleozoico reactivado en el
movimiento Andino del terciario y que aun sufre las consecuencias de los movimientos que afectan a la
cordillera Frontal y principal andina, cuya caracteristica particular son los movimientos teluricos en falla
tectonicas originados por liberacion de energia acumulada por la cercania del borde de placa de
destruccion/subduccion entre las placas de Nazca y Sudamericana. La placa de Nazca no subduce bajo la
Sudamericana sino que se mantiene paralela a la misma, esto solo ocurre en el area que corresponde a la
provincia de San Juan.

La sismicidad del drea de Cuyo (centro oeste de Argentina) es frecuente y de
intensidad baja, y un silencio sismico de terremotos medios a graves cada 20
afios en distintas areas aleatorias.4 El Dia de la Defensa Civil, fue asignado por
un decreto recordando el sismo que destruyd la ciudad de Caucete el 23 de

=2 noviembre de 1977.
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ANEXO 3: PROVINCIA DE SAN JUAN, ARGENTINA

Clima:

Es desértico, de acuerdo con la clasificacion climatica de K&ppen, con precipitaciones escasas, elevada aridez
y una importante oscilacion térmica tanto anual como diaria. Las temperaturas oscilan en torno a la media de
27 °C de enero, con maximas que superan los 34 °C y hasta pueden alcanzar picos de 44 °C absolutos, y los 8
°C de julio, donde se dan las heladas y se pueden registrar frecuentemente temperaturas por debajo de 0 °C.
Ningdn mes tiene precipitaciones por encima de los 20 mm, y son mds probables en verano.

Parametros climaticos promedio de San Juan (Estacién Meteorolégica SAN JUAN AEROQ) !‘ . .
Mes Ene Feb Mar Abr May Jun | Jul Ago |Sep Oct | Nov | Dic | Anual

Temperatura maxima media (°C)

Temperatura media (°C)

Temperatura minima media (°C) ! : . 33 |63
Precipitacién total (mm) 8 2 12 3 2 3 |7 |3 |7 |4 9 1 99
Horas de sol 2067 256.8 2446 2169 192.2 166.8 | 1916 2120 2268 2635 | 2889 3022 2859

Fuente: Weatherbase , Programa CLIMWAT 2.0, Servicio Meteorolégico Nacional ,web OGIMET ‘

En la ciudad de San Juan soplan tres tipos de vientos zonales: el tipico Zonda, el Pampero y el Viento Norte.

El primero proviene del oeste, suele iniciarse con una fuerte nevada en la zona cordillerana, y llega a la ciudad
muy calido y seco. Se da con mas frecuencia en los meses de agosto y septiembre, por el cambio de estacion.

El Pampero, tiene direccion suroeste, es mas frecuente que el anterior, se da en cualquier época del afo.
Consiste en un viento fuerte del sur, fresco y mas hiimedo, que dura varios dias, y muchas veces esta
acompanado de tormentas en verano.

El Norte proviene de dicha direccion, sopla con menos frecuencia, es portador de aire tropical célido y
himedo.

ANEXO 4: MATERIALES LIVIANOS

Chapas de aluminio

Propiedades fisicas:

- Color: Es un metal blanco, con una alta reflectividad (Brillante) de la luz y el calor.

- Conductividad Térmica: Tiene una alta conductividad térmica, que sélo es superada por el cobre, siendo
ademas cuatro veces mas grande que la conductibilidad del acero.

- Densidad: Es un material ligero, con un densidad 2.7 veces mayor que la del agua.

- Punto de fusién: Es mds bien bajo, en torno a los 660°C. Por ello ofrece grandes ventajas al ser usado en
utensilios de cocina, industria quimica, aire acondicionado, disipadores de calor entre otras industrias.

- Conductividad eléctrica y térmica: Posee una buena conductividad eléctrica, asi como también tiene una gran
conductividad térmica. Aparte del cobre, el aluminio es el (inico metal comuin que posee una alta conductividad
como para ser usado como conductor eléctrico.

- Resistente a la corrosion: Gracias a la capa protectora caracteristica de dxido de aluminio, resiste a los
productos quimicos, puede estar expuesto a la intemperie, al mar, etc. Una caracteristica de esta capa, es que
si es removido por algin medio mecdnico, se formard una nueva capa protectora de 6xido.

- Es el tercer elemento en cuanto a abundancia en la corteza terrestre, por detras del oxigeno y el silicio. Es un
material facilmente reciclable, sin un elevado coste.

Propiedades mecénicas:
- Dureza

- Ductibilidad

- Maleabilidad

- Resistencia a bajas temperaturas
- Resistencia a la fatiga

- Tenacidad

- Resistencia al desgaste
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ANEXO 4: MATERIALES LIVIANOS

Tablero de Fibra de Densidad Media (MDF):

Es un aglomerado elaborado con fibras de madera (que previamente se han desfibrado y eliminado la lignina
que poseian) aglutinadas con resinas sintéticas mediante fuerte presion y calor, en seco, hasta alcanzar una
densidad media. Principalmente se elabora con viruta o serrin fino de pino tipo radiata o0 maderas similares.

Presenta una estructura uniforme y homogénea y una textura fina que permite que sus caras y cantos tengan
un acabado perfecto. Se trabaja practicamente igual que la madera maciza, pudiéndose fresar y tallar en su
totalidad. La estabilidad dimensional, al contrario que la madera maciza, es ptima, pero su peso es muy
elevado. Constituye una base excelente para las chapas de madera. Es perfecto para lacar o pintar. También se
puede barnizar (aunque debido a sus caracteristicas no es necesario. Se encola (con cola blanca) facilmente y
sin problemas. Suele ser de color marrén medio-oscuro y es un tablero de bajo coste economico en el mercado
actual.

Recomendable para construir todo tipo de muebles (funcionales o artisticos) en los que el peso no suponga
ningun problema. Son una base Optima para lacar. Excelente como tapas de mesas y bancos de trabajo. No es

Tablero de Fibra Qrientada (OSB):

Es un tipo de madera conglomerada. Aunque el término apropiado sea simplemente OSB, la importacion del
anglicismo ha derivado en la popularizacion —gramaticalmente redundante— del término "tablero OSB".

Este tipo de tableros constituye una evolucion de los tableros de contrachapado, donde en lugar de unir varias
laminas o chapas de madera, lo que se une son varias capas formadas por virutas o astillas de madera,
orientadas en una misma direccion. Al igual que en el contrachapado, cada capa sigue una orientacion
perpendicular a la capa anterior, de tal manera que se consigue un material con un comportamiento mas
homogéneo ante las dilataciones o los esfuerzos en distintas direcciones.

Los aglomerantes mas empleados son las resinas fendlicas, las resinas de poliuretano, y distintos adhesivos
basados en urea, formol 0 melamina. También es posible incorporar aditivos para mejorar las prestaciones del
tablero, bien sea para incrementar la resistencia al fuego, a la humedad, o al ataque de insectos.

Los tableros tienen grosores entre los 6 y los 28mm, y dimensiones en torno a los 2 metros. Su densidad es
variable, pero en general suele ser similar a la de las maderas semipesadas, en torno a los 650 kg/m3. Sus
propiedades de aislamiento, insonorizacién y resistencia son similares a los de la madera "natural’, si bien la
incorporacion de resinas y aditivos suele conferir caracteristicas ligeramente mejoradas. Ademas, gracias al
proceso de manufactura, se eliminan los defectos en forma de nudos, rajas, vetas o huecos que puede
presentar la madera sin tratar, por lo que a efectos de normativa, los tableros OSB, obtienen mejores
resultados. o Y =

Segun los tratamientos y aditivos se clasifican en 4 grupos:
- 0SB/1 para uso interior y decoracion

- 0SB/2 para estructura de carga en ambiente seco.

- OSB/3 para estructura de carga en ambiente hiimedo.

- 0SB/4 para estructura de carga de altas prestaciones.




ANEXO 4: MATERIALES LIVIANOS

Contrachapado

El contrachapado, también conocido como multilaminado, plywood, triplay o0 madera terciada, es un tablero
elaborado con finas chapas de madera pegadas con las fibras transversalmente una sobre la otra con resinas
sintéticas mediante fuerte presion y calor. Esta técnica mejora notablemente la estabilidad dimensional del
tablero obtenido respecto de madera maciza.

La presentacion mas comun de este material es en tableros de 1,22x2,44 metros, en grosores que van de los 3
mm hasta los 36 mm en casi cualquier tipo de madera, predominando las maderas blandas. Existe una gran
variedad de madera contrachapada.

Suelen hacerse tableros de pino y abeto para uso industrial y la construccion. Asimismo podemos encontrar
tableros enchapados con maderas decorativas como el roble rojo, abedul, arce, loan (caoba filipina), caobilla,
entre otras maderas duras.

Los tableros para usos interiores suele presentar una resistencia limitada a la humedad, en contraste, tenemos
tableros en los que se usa pegamentos especiales basados en fenol-formaldehido, capaces de resistir la
podredumbre y prevenir el hojeo de las capas del material, muy aptos para ambientes exteriores y marinos o
para encofrados de hormigdn.

Cartén yeso (durlock):

El carton yeso, drywall, pladur, durlock, volcanita o PYL (placa de yeso laminado, el nombre genérico oficial)
es un material de construccion utilizado para la ejecucion de tabiques interiores y revestimientos de techos y
paredes. Se suele utilizar en forma de placas, paneles o tableros industrializados. Consiste en una placa de yeso
laminado entre dos capas de carton, por lo que sus componentes son generalmente yeso y celulosa
aprovechandose de la buena resistencia a la compresion del yeso con la buena resistencia a la flexion que le da
el sdndwich de carton.

Las placas de carton yeso se fabrican en una anchura estandarizada 1,20 metros y diferentes longitudes de 2,
2,9,2,6,2,7,2,8y 3 metros. Los fabricantes pueden cambiar la longitud de la placa a las dimensiones del
cliente para pedido suficientemente grandes. Se comercializan en diferentes espesores (10, 12,5, 15y 18 mm),
aunque para grandes espesores es habitual superponer varias placas de pequefio espesor, colocadas «a mata
juntas».

Los tableros de yeso poseen un nicleo cortafuego
encapsulado en grueso papel, generalmente papel reciclado,
de acabado natural en la cara frontal y de un papel duro en la
parte posterior, lo cual permite maniobrar y cortar facilmente,
con clter o navaja, facilitando asi su instalacion y la aplicacion
inmediata de cualquier tipo de recubrimiento o acabado
(pintura, pasta, azulejo, etc.) Las juntas (uniones entre las
placas de tableros de yeso) tratadas correctamente durante el
proceso de instalacion evita el agrietamiento causado por
movimientos de los bastidores.
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ANEXO 4: MATERIALES LIVIANOS

Policarbonato

El policarbonato es un grupo de termoplasticos facil de trabajar, moldear y termoformar, y es utilizado
ampliamente en la manufactura moderna. El nombre "policarbonato” se basa en que se trata de polimeros que
presentan grupos funcionales unidos por grupos carbonato en una larga cadena molecular.

El policarbonato se produce de distintas formas.
1. En forma de plancha. Encontramos una subdivision:

- Compacto: es aquel utilizado en la construccion, tiene el deseo de obtener una gran trasparencia en las
superficies ya sean verticales como horizontales o hasta curvas. Tienen una gran elasticidad el cual nos permite
conseguir una forma determinada. Este policarbonato es obtenido en forma de color gris, color castafio y a su
vez transparente.

- Celular o Alveolar: es usado cuando la superficie no tiene que ser transparente obligatoriamente, es decir, que
puede ser transldcida, es mucho mas econémico que el policarbonato compacto.

2. En forma de peliculas o films. Se utiliza para recubrir productos fabricados normalmente con otros plasticos.

Ventajas:
- Resistencia al impacto extremadamente elevada.

- Gran transparencia.

- Resistencia y rigidez elevadas.

- Elevada resistencia a la deformacion térmica.
- Buenas propiedades de aislamiento eléctrico.
- Elevada resistencia a la intemperie.

- Elevada estabilidad dimensional.

Desventajas:
- Resistencia a los rayos ultra-violetas muy reducida.

- Resistencia media a sustancias quimicas.
- Sensibilidad al entallado y susceptibilidad a fisuras por esfuerzos.
- Sensibilidad a la hidrdlisis.

Polietileno

Es quimicamente el polimero mas simple. Es uno de los plasticos mas comunes debido a su bajo precio y
simplicidad en su fabricacion. Es quimicamente inerte.

En el proceso de produccion de polietileno, se pueden afadir diversas sustancias para que el producto final
tenga ciertas propiedades. Uno de los cambios basicos consiste en cambiar el color del polietileno que, en su
primer estado, es translicido. Por otra parte, el polietileno puede convertirse en una sustancia antibacterial,
antioxidante o ignifuga a partir de diversos aditivos.

Propiedades mecanicas:

- Gran resistencia al choque y a la flexion
- Escaso desgaste

- Buenas propiedades de deslizamiento

Propiedades térmicas:

- Puede soportar temperaturas de hasta 80 °C, sin someterlo a grandes exigencias mecanicas
- Soporta temperaturas de hasta -200 °C sin romperse

- Conductividad térmica muy baja

Absorcion de agua:
- Hidrofugo. No muestra fendmenos de hinchamiento
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Podemos decir que existen dos grandes tipos de polietileno:

- Polietileno de alta densidad: Se caracteriza por ser termoplastico, recibe el nombre de HDPE y basicamente se
emplea para llevar a cabo la creacion de envases plasticos desechables.
- Es muy resistente a los golpes y a distintas situaciones

quimicas y térmicas

- Gran ligereza y gran rigidez

- Es muy flexible al mismo tiempo

- Buena resistencia térmica y quimica

- Buena resistencia al impacto

- Es s6lido e incoloro

- Es mas flexible que el polietileno de alta densidad

- Presenta dificultades para imprimir, pintar o pegar sobre él

- Es de color lechoso, puede llegar a ser trasparente dependiendo de su espesor

Polietileno de baja densidad: También se llama LDPE y que tiene la particularidad de que se puede reciclar.
- Puede llegar a ser de color transparente '
- Es muy flexible y ligero

- Es muy resistente a los impactos

- Se puede procesar de manera sencilla

- Excelente resistencia térmica y quimica

- Muy buena resistencia al impacto

- Es solido, incoloro, translicido, casi opaco

- Es mas rigido que el polietileno de baja densidad

- Presenta dificultades para imprimir, pintar o pegar sobre él
- Es mucho mejor el Reciclaje Mecanico y Térmico

- No es atacado por los dcidos, se considera una resistencia maxima de 60°C de trabajo

Polipropileno

Es un termoplastico que retne una serie de propiedades que es dificil encontrar en otro material como son:
Su alta estabilidad térmica le permite trabajar durante mucho tiempo a una temperatura de 100°C en el aire.
También es resistente al agua hirviente pudiendo esterilizarse a temperaturas de hasta 140°C sin temor a la
deformacion.
- Termoplastico incoloro, traslicido en estado natural.
- Caracteristica principal: elevada resistencia a la temperatura. Puede conservar sus propiedades, sin carga
excesiva, hasta 140 °C.
- Resistente a la abrasion y a los agentes quimicos.
- Buena dureza superficial.
- No absorbe humedad
- Ligero
- Alta resistencia a la tension y a la compresion
- Excelentes propiedades dieléctricas
- Resistencia a la mayoria de los dcidos y alcalis
- Bajo coeficiente de absorcion de humedad
- No es toxico, No mancha
- Bajo peso especifico. Es uno de los termoplasticos mas livianos, y por lo tanto, econémico.
- Se le adiciona un sistema estabilizante, que le confiere una resistencia total al envejecimiento oxidativo, para
trabajo continuo a temperaturas cercanas a 90 °C.
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ANEXO 5: RUEDAS

@

4

Acero Forjado

Las ruedas de acero forjado de grano fino se fabrican con precision para ofrecer la mayor
capacidad de carga, impacto y rodabilidad. Baleros cénicos de precisién complementan las
caracteristicas de estas ruedas.

Hierro fundido

Las ruedas de hierro colado fabricadas a precision cuentan con hierro colado Clase 30 con una
seccion transversal de uso pesado. Estas ruedas son excelentes para aplicaciones de calor
elevado.

Hierro Ductil
Presentan muchas de las mismas caracteristicas del hierro colado; sin embargo, la rueda de
hierro ductil tiene fuerza para tensar y para aflojar. Resistente a roturas y a astillarse.

Poliuretano

Las Ruedas de Poliuretano presentan un material de mayor capacidad que el hule, proporcionan
mayor duracion, y no dafiaran sus pisos como el acero o hierro colado. Ofrecemos una gran
variedad de ruedas de poliuretano coladas en liquido.

Hule Moldeado

El hule ofrece una alternativa rentable al poliuretano al tiempo que proporciona un viaje
amortiguado y silencioso para el producto que se esta transportando. También se encuentran
disponibles compuestos de neopreno y alta carga.

NyTec-MD

Las ruedas NyTec-MD proporcionan un material fuerte que puede manejar hasta 80% del peso
de acero o hierro colado. NyTec cuenta con excelentes capacidades de carga y es resistente a la
corrosion. NyTec proporciona un material durable y es especialmente adecuado cuando el
mantenimiento es un problema.

Resina Fendlica

Las ruedas de resina fendlica ofrecen una capacidad de carga parecida a la de las ruedas de
hierro o0 acero colado. Las ruedas de resina fenolica son una alternativa rentable con mayor
rodabilidad y no dafiaran los pisos.

Ranura-V

Las ranuras “V” se maquinan de ruedas de hierro colado o acero forjado en caliente. Las ranuras
“V” funcionan en pista o fuera de pista y son esenciales donde se requiere una alineacion precisa
0 posicionador del equipo.

Con Pestana

Las ruedas con pestafia doble o sencilla operan sobre un riel en una posicion precisa para
posicionamiento a través de un ciclo de trabajo. Se utiliza hierro o acero colado para el material
de la rueda para proporcionar mucha fuerzay larga vida.

Neuméticas

Las ruedas neumaticas ofrecen la rueda/rodaja amortiguada con mayor amortiguacion, sin
moverse a una rodaja con resorte mas costosa. Las capacidades de las ruedas neumaticas son
limitadas debido a las caracteristicas de amortiguado de la rueda.

Para motor
Las ruedas motorizadas/con chaveta se ofrecen con un diametro desde 3" a 18". Tamafios del

" centro desde 172" a 2-7/16". Superficies del propulsor de poliuretano, hule o acero. Excelentes

para aplicaciones con transmision motorizada.
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ANEXO 6: UNIONES FIJAS

Engatillado o enmalletado: Unidn de chapas o laminas por medio de distintos tipos de
plegados en laterales, bases, etc.Es un método de union utilizado en chapisteria,
I j - hojalateria y fumisteria, industria automotriz, de electronica, muebles, etc. No es estanco,
| salvo con ciertos procedimientos:

‘ - Por soldadura blanda de la junta con estafio, en piezas de hojalata, y en chapa plomeada
’_‘] "= | 0 galvanizada.
- Durante la galvanizacion, el estafiado o plomeado de la pieza.
- Interponiendo papel entre los pliegues del engatillado (chapa de acero suave)
- Impregnando los pliegues de goma laca o barniz (aluminio)

Roblonado o remachado: Es un elemento de unién macizo o hueco que consta de un
cuerpo con cabeza que vincula piezas a través de la introduccion en perforaciones y la
deformacion, recalcado o remachado del extremo libre por medio de percusion o golpes
E_ sobre moldes u otro tipo de deformacion.

—Jl———=#— Sibien el remachado ya no se utiliza en caldereria pesada, construccion metalica y
naval, en aerondutica es el modo mas frecuente de hacer uniones, mas que el empernado
0 pegado.

Soldadura: Es un proceso de unién de materiales en el cual se funden las superficies de contacto de dos (o
mds) partes mediante la aplicacién conveniente de calor o presion.

En algunos casos se agrega un material de aporte o relleno para facilitar la unién. Proporciona una union
permanente. Las partes soldadas se vuelven una sola unidad.

Las piezas a soldar reciben el nombre de material base, y material de aportacion al que une las piezas. La unién
también se puede conseguir sin material de aportacion. Si el material de aportacion es similar al de las piezas,
se denomina soldadura homogénea, y si es distinto, soldadura heterogénea. Si no hay material de aportacion a
la soldadura homogénea se le llama aut6gena.

La realizacion de cualquier soldadura pasa por establecer las siguientes condiciones:

- Aportar calor: Esto debe hacerse para fundir los bordes de las piezas y llevarlas a un estado semi-pastoso.

- Proteger el bafio de fusién: El aire es nocivo para la operacion de soldar por lo que debemos proteger la zona
con sustancias metalizadas, minerales y organicas adecuadas al tipo de soldadura que reciben el nombre de
revestimiento. Favorece el encendido del arco y su estabilidad debido a estas sustancias ionizantes y
desoxidantes.

- Aportar un material: Una varilla metdlica, generalmente del mismo material de composicion que las piezas a
soldar, serd el material fundente que haga de union entre ambas.

Soldaduras blandas: Aquellas en las que la temperatura de fusién Hilo de soldar Pasta de soldar
del material de aporte es igual o inferior a los 450 ° C. Estas (fundente)
soldaduras son en base a estafio (Sn) o aleacion de estafio —

plomo (Sn + Pb) se presentan en barras o rollos de hilo. Son @

heterogéneas, para que la union sea posible, se aplica un material |
desoxidante o fundente (una resina) que evita la formacion de
oxidos y favorece la unidn. El soldador suministra el calor en la g ——
zona donde se va a realizar la union. Pero antes se recubre la zona Soldador

con la resina antioxidante.

Aplicacion: Unién de componentes electrdnicos a circuitos
impresos, union de cables eléctricos, de chapas de hojalata y en
fontaneria para unir tuberias de plomo, etc. (Cingueria y plomeria)
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ANEXO 6: UNIONES FIJAS

Soldaduras fuertes: Aquellas en las que la temperatura de fusion del material de
aporte es superior a los 450 ° C con una temperatura de trabajo de hasta 800

J °C. Material de aportacion: aleaciones de plata, cobre y cinc o de cobre y cinc.
Como material fundente desoxidante se emplea borax. Un soplete de gas aporta
el calor necesario para la union. Este tipo de soldadura se lleva a cabo cuando
se exige una resistencia considerable en la unién de dos piezas metélicas. El
equipo de soldadura utilizado puede ser una soldadura autégena, eléctrica,
oxiacetilénica, WIG, MAG.

Aplicaciones: Para unir tuberia de cobre, bronce, acero inoxidable sometidas a
tension y vibracion; Como en aire acondicionado, refrigeracion, instalaciones de
gases industriales y medicinales.

Segun material:

- Soldadura Heterogénea: Material de aportacion distinto al de las piezas.
- Soldadura Homogénea: Material de aportacion similar al de las piezas.
- Soldadura Autdgena: Si no hay material de aportacion

Segtin tipo:

- Soldadura oxiacetilénica o autdgena: Se usa un soplete que utiliza oxigeno
como comburente acetileno como combustible. Se produce una delgada llama
color celeste, que puede llegar a una temperatura aproximada de 3500 °C. Se
puede soldar cobre, acero, aluminio, latdn, etc.

- Soldadura eléctrica: Es el método de union de piezas de acero mas empleado.
Este tipo de soldadura utiliza corriente eléctrica para calentar la zona o puntos
de unidn, consiguiendo una temperatura superior a la de fusion del metal. Para
ello se dispone de un potente transformador que suministra una elevada
intensidad de corriente (amperios), disminuyendo la tension de alimentacion
(voltios). Hay dos tipos: Por arco voltaico y por resistencia.

- Soldadura TIG (Gas Inerte de Tungsteno): Se caracteriza por el empleo de un
Baaa electrodo permanente de tungsteno, aleado a veces con torio o zirconio. Dada la
elevada resistencia a la temperatura del tungsteno (funde a 3410 °C),
acompafiada de la proteccion del gas, la punta del electrodo apenas se desgasta
tras un uso prolongado. Los gases mas utilizados para la proteccion del arco en
esta soldadura son el argén y el helio, 0 mezclas de ambos.

Pasaje de gas

Electrodo de
tungsteno

- Soldadura MIG (Gas Inerte de Metal): La fusion se produce por calentamiento
con un arco entre un electrodo de metal de aporte continuo y la pieza, donde la
proteccidon del arco se obtiene de un gas suministrado en forma externa, el cual
protege de la contaminacion atmosférica y ayuda a estabilizar el arco.

- Soldadura MAG (Gas Activo de Metal): Utiliza un gas protector quimicamente

activo como dioxido de carbono, argén mas diéxido de carbono o argén mas

oxigeno. El material de aporte tiene forma de varilla muy larga y es
suministrado continuamente y de manera automatica por el equipo de

S e soldadura. Se utiliza basicamente para aceros no aleados o de baja aleacion. No

se puede usar para soldar aceros inoxidables ni aluminio o aleaciones de

aluminio.

61



ANEXO 7: ENCASTRES, PLIEGUES Y UNIONES

Empalmes

Son los realizados en la madera para prolongarla en su sentido longitudinal reciben el nombre de empalmes.
Estos tipos de unidn se realizan con mas frecuencia en la carpinteria de armar, para la construccion de pies
derechos o en piezas colocadas horizontalmente.

A
AV
v

P ,,‘!'J"‘,,ﬂu )’I\_IHIM

Empalme a media madera: Consiste en rebajar la mitad de cada pieza que haya que empalmar,
sobreponiéndose las dos partes, para luego fijarlas por medio de dos tornillos o pernos. Esta unién
actia bien frente a los esfuerzos de compresion, siendo poco efectivo ante los trabajos de flexion,
sobre todo cuando los cortes a media madera son cortos.

Empalme a media madera con testa en sesgo: Es un empalme que perfecciona al anterior, ya que se
alarga a la media madera para que permita alojar a dos 0 mas tonillos o pernos. Las testas de las dos
maderas se cortaran a bisel, con los que la union se vuelve eficaz frente a una flexion lateral.

Empalme a media clavija: Es un empalme a compresion muy simple, aunque su rendimiento depende,
en buena parte, del comportamiento de las clavijas. Es aconsejable que estas sean de madera dura.
Este tipo de empalme da mal resultado frente a un esfuerzo de pandeo o flexion. Su uso esta vinculado
a trabajos de carpinteria de taller y de ebanisteria, por lo general en la union de pequefas piezas.

Empalme de caja v espiga cilindrica tnica: Realizada mediante el torno en una de las piezas que haya
que unir. En el extremo de la otra pieza se taladra un agujero del mismo didmetro de la espiga, para
que se genere una perfecta union una vez encolada. Este tipo de empalme se usa en trabajos finos de
silleria y ebanisteria, que requieran reducir al maximo el grueso de las maderas empalmadas mediante
la junta mas discreta posible. En algunos casos, las espigas torneadas se sustituyen por una clavija.

Empalme con una espiga roscada: Se usa en aquellos elementos empalmados que requieren una
facilidad y rapidez en su montaje y también en su desarmado. Asi se genera un sistema practico y
efectivo, utilizado en la construccion de pequefios muebles, mesas, estantes, etc., que precisen ser
desarmados en algun momento, sin la necesidad de emplear clavos, tornillos y, mucho menos, cola.
En la pieza de madera que lleve la espiga torneada se realiza un paso de rosca que se corresponda con
la tuerca realizada en el agujero de la otra pieza de madera que haya que empalmar.

Empalme a horquilla: En este tipo de empalme, el grueso del corte oscilara alrededor de un tercio del
grueso total de la madera. Es un empalme mas resistente que el realizado a media madera, ademas de
incluir como refuerzos clavijas pasantes, tornillos, puntas y colas. Se usa en carpinteria de taller y
ebanisteria para la prolongacion de pequefias piezas. Si la seccidn a unir es de gran tamafio, se
aumentara el numero de espigas, dando lugar, por ejemplo, a los empalmes de doble espiga.

Empalme a espiga cuadrada: Se efectda una caja 0 mortaja en la testa de una de las piezas de madera.
En la otra madera se cortara una espiga cuadrada que se corresponde con la mortaja de la otra pieza de
madera. Este empalme se utiliza en piezas sometidas a esfuerzos de compresion, dando también buen
resultado frente a los esfuerzos de torsion. Si la espiga es corta, el empalme sera deficiente a la flexion.
En una variante de este empalme, la espiga puede ser postiza, introduciéndose en unas cajas
cuadradas realizadas en las dos maderas que haya que unir.

Empalme a dientes triangulares: Mediante un buen ajuste y utilizando las colas apropiadas, da unos
excelentes resultados frente a los esfuerzos de flexion. Si el empalme estd sometido a esfuerzos de
compresion, hay que reforzarlo mediante zunchos, abrazaderas o bridas, para que las puntas
triangulares no sufran. Este tipo de empalme es muy utilizado en la construccion de la madera
laminada.
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ANEXO 7: ENCASTRES, PLIEGUES Y UNIONES

Ensamble

Es la unién y enlace de tablas y maderos unos con otros, para fabricar muebles, estructuras u otros elementos
de madera. Ciertos tipos de ensambladuras emplean grapas, clavos o adhesivos, otras en cambio emplean
nicamente madera.

Ensamble a media madera: El sistema mas simple de aplicar este ensamblaje consiste en
entallar media madera de una pieza, que se acoplara con la otra media madera de la otra pieza,
[ _ que en la mayoria de los casos queda perpendicular a la primera, en T.

Ensamble de palma o entalladura: Es un tipo de ensamble a media madera en T, que no debilita
sensiblemente la resistencia de las piezas sometidas a flexion. En los ensamblajes de palma, en
la parte horizontal de la T se realiza el llamado espaldonado, en el que descansa la media
madera de la otra pieza.

Ensamble a media madera en cruz: En este caso, las piezas unidas no quedan enrasadas, al
tener la entalladura menos profundidad, se obtiene un mejor resultado a las fatigas derivadas
de su empleo.

Ensamble a media clavija: Las uniones a tope se refuerzan mediante elementos externos a las
maderas que componen la union. Estos elementos pueden ser metalicos (pernos, tornillos,
puntas, etc.), en cuyo caso seran visibles al exterior de las piezas unidas. Para conseguir un
acabado limpio de los elementos de fijacion se recurre a las colas, pero dada la poca eficacia
de la encoladura por la testa en la madera, las clavijas se introduciran en el interior de la union
como elementos de fijacion.

ﬁr \r_ Ensamble en dngulo mediante clavijas

La unién mediante clavijas es el sustituto débil de los ensamblajes a caja y espiga. Puede ser
en angulo, en forma de T, a inglete, etc.

Ensamble a inglete con junta plana

Se obtiene cortando los extremos de ambas piezas a 45°. Esta union se emplea en recuadros,
marcos y angulos de molduras en ebanisteria y en elementos que requieran un minimo de
esfuerzo.

Ensamble de caja y espiga

Py “  Este es uno de los ensambles mas utilizados en carpinterfa, existiendo una gran variedad de
soluciones para cada trabajo especifico, tales como el ensamble a caja y espiga sin retaldn,

'“*n?‘r 'Tfﬁ‘ con retaldn, con retaldn y calce, con ranura o calce y moldura, de contrachaveta, con barbilla,

con contramoldura, etc.

Ensamble a cola de milano

Utilizada para uniones que estén sometidas a esfuerzos de traccion, la forma trapezoidal, tanto
de la espiga como de la caja, impide que se deslice la union, y su separacion es casi imposible
frente a la traccion, siendo también satisfactorio su comportamiento frente a la compresion.

Existen muchas variantes de este tipo de ensamble, distinguiéndose las siguientes: ensamble a
media madera con cola de milano, unién T a cola de milano, ensamble a cola de milano de
ranura, ensamble a cola de milano en angulo abierto o pasante, ensamble a cola de milano
solapada.
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ANEXO 8: REUSO Y REUTILIZACION

Las fres erres (3R), en orden de importancia bioecoldgica son:

Reducir

Si reducimos el problema, disminuimos el impacto en el medio ambiente. Los problemas de concienciacion,
habria que solucionarlos empezando por esta erre. La reduccion puede realizarse en 2 niveles: reduccion del
consumo de bienes o de energia. De hecho, actualmente la produccion de energia produce numerosos
desechos (desechos nucleares, dioxido de carbono). El objetivo seria:
- Reducir o eliminar la cantidad de materiales destinados a un uso dnico (por ejemplo, los embalajes).
- Adaptar los aparatos en funcion de sus necesidades (por ejemplo poner lavadoras y lavavajillas llenos y no a
media carga).
- Reducir pérdidas energéticas o de recursos: de agua, desconexion de aparatos eléctricos en stand by,
conduccion eficiente, desconectar transformadores, etc.

Reutilizar

Segunda erre mas importante, igualmente debido a que también reduce impacto en el medio ambiente,
indirectamente. Esta se basa en reutilizar un objeto para darle una segunda vida 0til. Todos los materiales o
bienes pueden tener mas de una vida (til, bien sea reparandolos para un mismo uso 0 con imaginacion para un
uso diferente. Ejemplos: Utilizar la otra cara de las hojas impresas, rellenar botellas.

Las botellas desechables se pueden convertir en ladrillos ecoldgicos, si en su interior se les ponen todas las
bolsas de plastico que ya no se usan. Las cajitas o frascos de PVC, metal o plastico se pueden pintar o decorar
con técnicas de decoupage y utilizarse nuevamente ahora para guardar distintos elementos. El papel usado se
puede transformar en pulpa y crear nuevas hojas para escribir.

Reciclar

Es un proceso cuyo objetivo es convertir desechos en nuevos productos o en materia para su posterior
utilizacion.

Gracias al reciclaje se previene el desuso de materiales potencialmente Utiles, se reduce el consumo de nueva
materia prima, ademas de reducir el uso de energia, la contaminacion del aire (a través de la incineracion) y del
agua (a través de los vertederos), asi como también disminuir las emisiones de gases de efecto invernadero en
comparacion con la produccién de plasticos. El reciclaje es un componente clave en la reduccion de desechos
contemporéaneos y es el tercer componente de las 3R (“Reducir, Reutilizar, Reciclar”).

Los materiales reciclables son muchos, e incluyen todo el papel y carton, el vidrio, los metales ferrosos y no
ferrosos, algunos plasticos, telas y textiles, maderas y componentes electronicos. En otros casos no es posible
llevar a cabo un reciclaje debido a la dificultad técnica o alto coste del proceso, de modo que suele reutilizarse
el material o los productos para producir otros materiales y se destinan a otras finalidades, como el
aprovechamiento energético.

Algunos materiales reciclables

Aluminio:

Es un metal que se extrae de un mineral llamado bauxita mediante un proceso
eléctrico. La produccion del aluminio tiene dos etapas principales. Se extrae la alimina
de la bauxita y se funde para obtener aluminio. Al reciclar aluminio, se ahorra 95% de
la energia necesaria para producir aluminio utilizando como materia prima el mineral
bauxita. Gran parte del éxito de la recuperacion de este metal se ha logrado con la
participacion de personas que se dedican a su recuperacion en comunidades,
comercios y otros lugares.
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Papel

El papel y sus derivados se obtienen de las fibras de celulosa de los arboles. Los
arboles son un recurso natural renovable muy valioso. El papel que se recupera
para reciclar puede utilizarse para refabricar una gran variedad de papeles. La
recuperacion de una tonelada de papel evita el corte de aproximadamente 17
arboles medianos. El papel se clasifica en dos categorias: alta calidad y baja calidad.

N\

Pléastico

Se origina de un componente basico llamado resina, el cual es un derivado del
aceite o gas natural (petrdleo). La industria del plastico tiene un sistema de codigos
para identificar las siete categorias de este material. Los envases de plastico son
facilmente recuperables en su fuente de origen. PETE (1) y el HDPE (2) son los mas
usados. Una gran cantidad de productos son hechos de plastico reciclado. Los
envases de plastico son facilmente recuperables en su fuente de origen.
Clasificacion:
Los envases de pldstico muestran los c6digos o niimeros establecidos para la
identificacion de este material. Estos cddigos se encuentran en el fondo de los
envases con el simbolo de reciclaje y el nimero que establece el tipo de plastico.

Va’

u PET (tereftalato de polietileno): Se utiliza mayormente en la fabricacion de bebidas suaves y refrescos.

PETE
HDPE (polietileno de alta densidad): Una gran cantidad de productos son elaborados de este tipo de

é:') plastico. Es el mds comdn en los productos del consumidor: botellas para la leche, agua, detergentes,
suavizadores de ropa y blanqueadores.

HDPE

Y PVC (cloruro de polivinilo): Se utiliza para fabricar envases de aceites y cosméticos, enjuagadores
E.) bucales, mangueras de jardin, cortinas de bafio, tarjetas de crédito, etcétera.

L’;:') LDPE (polietileno de baja densidad): Es utilizado para cosméticos y ciertos productos de aseo

personal. También para bolsas plasticas para emparedados y bolsas transparentes de lavanderias.
LDPE

é:') PP (polipropileno): Se encuentra en las tapas plasticas de los envases, en la fabricacion de sorbetos y
. alfombras.

Vidrio

Es un material 100% reciclable, que se puede usar unay otra vez para hacer
nuevos envases. Los envases de vidrio pueden ser recuperados aun cuando estén
rotos o en pedazos. En la recuperacion del vidrio para reciclar es necesario eliminar
los contaminantes, tales como tapas y anillas de metal. Los manufactureros de |
envases de vidrio recuperan las botellas para lavarlas, triturarlas y luego mezclarlas
con arena silice, piedra caliza, carbonato de soda, sulfato de sodio y alimina. Estos
materiales se pesan y mezclan mediante un sistema computadorizado y se colocan
en un horno donde se derriten a una temperatura de 2,800°F. La mezcla de vidrio
derretido se vierte en moldes, y por medio de aire comprimido o presidn, adquiere
la forma de estos. En otros paises se utiliza el vidrio como un sustituto de agregado
en la manufactura de asfalto y productos relacionados. Este material es facil de
recobrar en la fuente de origen.
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